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CINERSTCHR CACERES VELASQUEZ”

Juliaca, 04 de julio de 2024

Vistos: El expedienie N° 2024-CU-8187 para optar el Titulo Profesional de
Licenciado(a) en Administraciéon en Turismo, Hoteleria y Gastronomia, por la
modalidad de Sustentaciéon de Tesis, el Dictamen de aprobacion, emitido por el
Jurado Evaluador del borrador de tesis y el jefe de la Oficina de Investigacion, tesis
intitulado: TURISMO GASTRONOMICO Y DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE
PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023 presentado por el(la) Bachiller: YULY CONTO
LUCANA.

Que es necesario dar cumplimiento a la Ley 30220, al Estatuto Universitario y al
Reglamento de Grados y Titulos de la Universidad y de la Facultad de Ciencias
Administrativas, para la fijaciéon de fecha y hora para la sustentacion de tesis de
manera presencial.

En uso de las alribuciones conferidas al Decano de la Facultad de Ciencias
Administrativas y, estando al informe de la Comision de Grados y Titulos de la
Facultad.

SE RESUELVE: .

PRIMERO .- Rafificar alos JURADOS para la Sustentacion de Tesis para optar el Titulo
Profesional de: Licenciado(a) en Administracién en Turismo, Hoteleria y
; Gastronomia, del{la) bachiller: YULY CONTO LUCANA; habiéndose designado por
fr sorteo a los siguientes docentes:

PRESIDENTE : Dr. BENIGNO CALLATA QUISPE

Jer. MIEMBRO  : Dr. ROBERTO PAYE COLQUEHUANCA
2do. MIEMBRO  : Dra. YENNY R. ACERO APAZA
ASESOR DE TESIS : Dr. APOLINAR FLOREZ LUCANA

* % ¥ *

SEGUNDO .- Fijar fecha de la Sustentacidon de Tesis para el dia lunes 08 de julio de
2024, a noras U300 a.m. {presencial) en el $aion de Grados y Tiwvlos de o Facuitoa
de Ciencias Administrativas Ciudad Universitaria - Juliaca.

TERCERO - Redlizado la sustentacidon, el jurado levantard el acta en el libro
respectivo, donde indicard el resultado obtenido por el Bachiller sustentante.

La Direccion de la Escuela Profesional de Administracion en Turismo, Hoteleria y
Gastronomia, la Comision de Grados y Titulos de la Facultad de Ciencias
Administrativas, y los jurados, quedan encargados de dar cumplimiento a la
presente Resclucion.

Registrese, Comuniquese y Cumplase.
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RESOLUCION N.O 1366-2023-D-FCA/UANCV-J

Juliaca, 12 de diciembre de 2023

VISTOS: El Expediente N° CU-15447, presentado por el(la) egresado(a): YULY CONTO
LUCANA, derivado por la Direccion de la Unidad de Investigacion de la Facultad de
Ciencias Administrativas, en el cual solicita emision de Resolucion de revision del
Borrador de Tesis, habiéndose emitido la resolucion de aprobacion y autorizacion para
la ejecucion del proyecto de investigacion, intitulado: TURISMO GASTRONOMICO Y
DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023,

CONSIDERANDO:

Que el(la) egresado(a) ha solicitado la revision del Borrador de Tesis: TURISMO
GASTRONOMICO Y DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI,
2023 con el propdsito de optar el Titulo Profesional de Licenciado(a) en Administraciéon
en Turismo, Hoteleria y Gastronomia. ‘

Que es necesario dar cumplimiento a la Ley 30220, al Estatuto Universitario, al
Reglamento de Grados y Titulos de la Universidad y de la Facultad de Ciencias
Administrativas, para la revision del borrador de fesis.

En uso de las atribuciones conferidas al Decano de lg Facultad de Ciencias
Administrativas y, estando al informe de la Comision de Grados y Titulos de la Facultad.

SE RESUELVE:
PRIMERO .- Disponer la Revisién del Borrador de Tesis, presentado por: YULY CONTO
LUCANA, por el jurado que por sorteo estd conformado por los siguientes docentes

ordinarios:
* PRESIDENTE : Dr. BENIGNO CALLATA QUISPE
* ler. MIEMBRO  : Dr. ROBERTO PAYE COLQUEHUANCA
¥  2do. MIEMBRO : Dra. YENNY ROSARIO ACERO APAZA
x  ASESOR DE TESIS : Dr. APOLINAR FLOREZ LUCANA

SEGUNDO.- El Jurado dentro del plazo de quince (15) dias-calendarios elevard su
dictamen correspondiente a la Direccidn de la Unidad de Investigacion, indicando las
observaciones efectuadas si hubiere, caso contrario se dard por aprobado de
conformidad a la Ley N° 27444 y modificatoria Ley N° 29060 y se procederd a fijar la
fecha y hora para la sustentacion.

TERCERO .- La Comisidn de Grados vy Titulos de la Facultad de Ciencias Administrativas, la
Direccidn de Escuela Profesional de Administracién en Turismo, Hoteleria y Gastronomia,
Direccion de la Unidad de Investigacion y el Jurado, quedan encargados de dar
cumplimiento a la presente Resolucion.

Registrese, Comunigquese y Cumplase.

NIVER,
"NELS' SIDAD ANDINA

‘ TOR CACERES VELKSAUE2-
DISTRIBUCION: ,
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RESOLUCION N.© 943-2023-D-FCA/UANCV-J

Juliaca, 05 de octubre de 2023

VISTOS: El oficio N° 078-2023-UI-FCA-UANCV-J del Director de la Unidad de
Investigacion de la Facultad de Ciencias Administrativas, y copia del acta de
Registro de Proyectos de Investigacion de fecha 05 de octubre de 2023,
presentado por: YULY CONTO LUCANA, para opftar el Titulo Profesional de
Licenciada en Administracién en Turismo, Hoteleria y Gastronomia.

CONSIDERANDO

Que, el(la) Bachiller(a): YULY CONTO LUCANA, ha presentado el Proyecto de
Investigacion  Titulado: TURISMO  GASTRONOMICO Y  DESARROLLO
ECONOMICO SOSTENIBLE PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023, para optar el
Titulo Profesional de Licenciada en Administracién en Turismo, Hoteleria y
Gastronomia.

Que, al haberse cumplido con los requisitos exigidos por la Directiva N° 004-
2019-UANCV-VRAD-OI — Lineamientos para Asegurar la Calidad de Trabagjos
de Investigacion con Fines de Obtener Grados Académicos y Titulos
Profesionales.

Que, la Direccion de la Unidad de Investigacion de la Facultad de Ciencias
Administrativas en coordinacion con el Comité de Investigacion de la
Facultad de Ciencias Administrativas, ha visto por conveniente aprobar sin
observaciones, el Proyecto de Investigacién presentado por el
(la)Bachiller(a): YULY CONTO LUCANA Titulado: TURISMO GASTRONOMICO Y
DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023,
para optar el Titulo Profesional de Licenciada en Administracion en Turismo,
Hoteleria y Gastronomia, correspondiente a la linea de investigacion:
ANTROPOLOGIA CULTURAL (5101 —~ UNESCO).

Estando en la opinion favorable del Director de la Unidad de Investigacion
de la Facultad de Ciencias Administrativas, de acuerdo a la Directiva N° 004-
2019-UANCV-VRAD-OI, y en uso de las atribuciones que le concede la Ley
Universitaria N° 30220, ley de Creacién de la UANCV N° 23738, y modificatoria
N° 24661, v el Estatuto Universitario promulgado por Resolucion N° 0018-2020-
UANCV-AU-R, al Decano de la Facultad de Ciencias Administrativas;

SE RESUELVE:

PRIMERO: APROBAR._.Y. AUTORIZAR _LA . EJECUCION . DEL PROYECTO DE
INVESTIGACION, presen’rodo por el(la) Bachiller(a): YULY CONTO LUCANA,
Titulado: TURISMO GASTRONOMICO Y DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE
PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023, para optar el Titulo Profesional de
licenciada en Administracién en Turismo, Hoteleria y Gastronomia,
conténiendo los siguientes datos: '
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"OFICINA DE INVESTIGACION"

RESOLUCION N.© 943-2023-D-FCA/UANCV-J

Juliaca, 05 de octubre de 2023

OBJETIVO GENERAL:

Deferminar la incidencia del furismo gastrondmico en el desorrollo
econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri,2023.

OBJETIVO ESPECIFICC)

1. Identificar la incidencia de la gastronomia como atraccion en el
desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri , 2023.

2. Identificar la incidencia de la gastronomia como componente del
producto turistico en el desarrollo econommo sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023.

3. Identificar la incidencia de la gosTronom:o como experiencia del viajero
en el desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023,

4. |dentificar la incidencia de la gastronomia como fendémeno cultural en el : E
desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri , 2023. |

SEDE DE EJECUCION: Juliaca fis - |
, FECHA INICIO: agosto 2023 \ 9

CIRQINOER AN FECHA FIN: sefiembre 2023

PRESUPUESTO: S/2068.6

LINEA DE INVESTIGACION ‘ ANTROPOLOGIA CULTURAL (5101 - UNESCO)

SEGUNDO: El Proyecto de Investigacion deberd ejecutarse de acuverdo a lo
establecido en el Reglamento de la Unidad de Investigacion de la Facultad
de Ciencias Administrativas, con fines de obtencion de Grados Académicos
y Titulos Profesionales, y el Reglamento de Grados y Titulos de la Facultad de
Ciencias Administrativas.

TERCERO: RECONOCER como ASESOR del Proyecto de Investigacion al
docente Ordinario de la Facultad de Ciencias Administrativas: Dr. APOLINAR |
FLOREZ LUCANA.

CUARTO: DISPONER que, el Director de la Unidad de Investigacion de Ia
Facultad de Ciencias Administrativas, la Direccidon de la Escuela Profesional
de Administracion en Turismo, Hoteleria y Gastronomia, quedan encargados
de dar cumplimiento a la presente resolucion.

Registrese, Comuniquese y Cumplase.

DISTRIBUCION:

- Uniclad de Investigacion (1)
- Direccion EP.

- Asesor

- Interesado (1)

-Archivo FCA (1)

BCQ/vnop.
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Datos de autor

Nombres y apellidos : Yuly Conto Lucana

Tipo de documento de identidad DNI

Numero de documento de identidad | 73738958

URL de ORCID https://orcid.org/0009-0002-3956-5642

Datos de asesor

Nombres y apellidos Apolinar Florez Lucana

Tipo de documento de identidad DNI

Namero de documento de identidad | 23901593

URL de ORCID hitps://orcid.org/0000-0002-6283-8832

Datos del jurado

Presidente del jurado

Nombres y apellidos Benigno Callata Quispe

Tipo de documento | DNI

Numero de documento de identidad | 01693080

Miembro del jurado 1

Nombres y apellidos Roberto Payé Colquehuanca

Tipo de documento DNI
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Miembro del jurado 2
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Linea de investigacion Antropologia cultural (5101- UNESCO)

. T No aplica

Grupo de investigacion P

Agencia de financiamiento Sin financiamiento
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bi i61 Af Distrito: Ayaviri
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DECLARACION DE AUTENTICIDAD Y RESPONSABILIDAD
ok Codlo.

% Escueia Profesionil
] Programa de Segunda Especialidad,
] Programa de Maestria o Doctorado

lucana...identificado con DNI Nro. 33338358 en mi condicién de egresado de:

B“Am‘;n:s-‘mc?o?p en Tuvismo, H°+@/[€\"IE‘\ N G_as—‘\’oﬁomra
informo que he claborado el/la [ Tesis o [1 Trabajo de Investigacién, [J Trabajo Académico
denominada:

TuRISMO GASTRONOMIcO N DESARROLLO
ECorT ML CO 203Ten\BLE PARA EL
DISTRITO e AYAVIR), 2623

Asesorado por: Dr. Apolinac Florez ]vcana

Bs un tema original.

Declaro que el presente trabajo de tesis es elaborado por mi persona y ne existe plagio/copia de ninguna
naturaleza, en especial de otro documento de investigacion (tesis, revista, -texto, congreso, o similar)
presentado por persona natural o juridica alguna ante instituciones académicas, profesionales, de
investigacion o similares, en ¢l pais o en el extranjero.

Dejo constancia que las citas de otros autores han sido debidamente identificadas en el trabajo de
investigacion, por lo que no asumiré como suyas las opiniones vertidas por terceros, ya sea de fuentes
encontradas en medios escritos, digitales o Internet.

Asimismo, ratifico que soy plenamente consciente de todo el contenido de la tesis y asumo la
responsabilidad de cualquier error u omision en el documento, asi como de las connotaciones éticas y legales
involucradas. ‘

El incumplimiento de lo declarado da lugar a responsabilidad del declarante, en consecuencia; a través del
presente documento asumo frente a terceros, la Universidad Andina Néstor Caceres Velasquez y/o la
Administracion Ptblica toda responsabilidad que pueda derivarse por el trabajo final presentado. Lo sefialado
incluye responsabilidad pecuniaria incluido el pago de multas u otros por los dafios y perjuicios que se
ocasionen.

r-J
Juliaca de \0\»0 del 2024
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RESUMEN

El presente estudio abarcdé desde el objetivo general determinar la
relacion entre el turismo gastronémico y el desarrollo econémico sostenible para
el distrito de Ayaviri, 2023. Donde en el presente estudio se utilizd el
procedimiento hipotético deductivo, el tipo de investigacion que se considerd fue
aplicada y el nivel de investigacion que se empleé para desarrollar la
investigacion fue correlacional, trabajar con estos procedimientos de
investigacion se pormenorizan mas a profundidad en el contenido del estudio, la
recolecta de evidencia del presente estudio se manejé con la técnica de las
encuestas que por ende se dispuso el instrumento cuestionario, que tanteo una
calificacion de medida segun la escala de Likert que fue de 0.71 (71.0%) donde
se obtuvo como resultado positivo para la confiabilidad del instrumento, donde la
prueba de normalidad fue de P-valor 0.001 para ambas variables, la validacion
del cuestionario fue validado por tres expertos, los habitantes con los que se
trabajo fue el total de la poblacion del distrito de Ayaviri, se utilizd el muestreo
probabilistico de aleatorio simple para este estudio, la contrastacion de hipétesis
fue hallado por el estadistico Tau-b de Kendall donde se obtuvo como resultado
del .001 lo que significa que < a alfa 0,05=5% donde se considera que existe una
conexion entre el turismo gastrondmico y desarrollo econémico sostenible,
finalmente se logra ver el resultado de correlacién del 0.524 (52.4%) segun el

estadistico de Rho de Spearman para los pobladores del distrito de Ayaviri, 2023.

PALABRAS CLAVE: Turismo gastrondmico, desarrollo econdmico sostenible.
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ABSTRACT

The present study ranged from the general objective to determine the
relationship between gastronomic tourism and sustainable economic
development for the Ayaviri district, 2023. Where in the present study the
hypothetical deductive procedure was used, the type of research that was
considered was applied and The level of research used to develop the research
was correlational, working with these research procedures are more detailed in
the content of the study, the collection of evidence for this study was managed
with the survey technique, which therefore was The questionnaire instrument was
available, which scored a measurement rating according to the Likert scale that
was 0.71 (71.0%) where a positive result was obtained for the reliability of the
instrument, where the normality test was P-value 0.001 for both variables. , the
validation of the questionnaire was validated by three experts, the inhabitants
with whom we worked were the total population of the Ayaviri district, simple
random probabilistic sampling was used for this study, the hypothesis testing was
found by the statistician Kendall's Tau-b where it was obtained as a result of .001
which means that < alpha 0.05=5% where it is considered that there is a
connection between gastronomic tourism and sustainable economic
development, finally the correlation result is seen. of 0.524 (52.4%) according to

Spearman's Rho statistic for the residents of the Ayaviri district, 2023.

KEYWORDS: Gastronomic tourism, sustainable economic development.
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INTRODUCCION

Esta investigacion fue encabezada como turismo gastronémico y
desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023. Lo que se
pesquisa en esta investigacion es la asociacion entre turismo gastronémico y
desarrollo econémico sostenible, el turismo gastrondmico es un factor importante
del turismo ya que es activo y creativo. Ademas, existen organizaciones que
vienen trabajando en el sector del turismo donde son conscientes de la
generacion de divisas que ayuda a incentivar al desarrollo tanto econémico,
socio cultural y ambiental de un determinado destino. Esto es producto a que la
gastronomia con la que cuenta un determinado lugar aportando intercambio
cultural, costumbres, creencias, tradiciones, también se llega a contemplar la
originalidad de los productos de la zona y al sabor de platos tipicos que son
novedosos para nuestras papilas gustativas. El estudio tiene como objeto
determinar la relacién entre el turismo gastronémico y desarrollo econdémico
sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023. Donde es fundamental explicar sobre
sus dimensiones e indicadores, ya que la culinaria es el encanto principal de un
determinado lugar, viene a ser parte del componente del producto turistico,
también es la experiencia que tiene el viajero a la hora de obtener el servicio
brindado por los pobladores o habitantes de un determinado lugar que cuenta
con atractivos turisticos y gastronomia, como fendmeno -cultural donde
intercambias cultura, tradiciones, costumbres de manera sostenible.

El presente estudio se descompone por secciones separadas, que a
continuacion se detallan:

Capitulo I. El problema: El planteamiento del problema, en este capitulo

se expone el problema y se justifica el estudio.
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Capitulo Il. Objetivos: En este capitulo planteamos el objetivo general y

especifico.

Capitulo Ill: Marco tedrico referencial: En este capitulo se inicia con los

antecedentes del estudio, seguido del marco tedrico y conceptual.

Capitulo IV: Hipétesis: En esta parte se formula la hipotesis general y las

hipdtesis especificas y la operacionalizacion de las variables.

Capitulo V: Procedimiento metodolégico de la investigacion: En este
tramo se expone los procedimientos metodoldgicos del estudio, tales como:
enfoque de la investigacion, métodos aplicados a la investigacion, tipo de
investigacion, nivel de investigacion, disefio de investigacion, poblacién y
muestra, técnicas e instrumentos de recoleccion de informacion, confiabilidad y
validez del instrumento, procedimiento de tratamiento de datos y contrastacién

de hipotesis.

Capitulo VI: Resultados y discusion: En este tramo se hablan sobre la
recoleccion de datos obtenidos recurriendo al instrumento de medicién donde

ademas se discuten los resultados.

Finalmente, se exponen conclusiones y recomendaciones conjuntamente

con las referencias bibliograficas y anexos.
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CAPITULO |

EL PROBLEMA

1.1. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Segun Ministerio de comercio exterior y turismo (MINCETUR, 2016) nos
indica que hoy en dia a la gastronomia se le considera como uno de los medios
que logran aportar de manera positiva al producto bruto interno (PBI, 2016). La
gastronomia del Peru es muy abundante al momento de la preparacion de sus
potajes de las distintas regiones, como son: costa, sierra y selva cada region
tiene diferentes tradiciones, costumbres y técnicas de preparar sus potajes
originarios de cada lugar. Ademas, nos dice que nuestra gastronomia seduce al
mundo gracias a los sabores, aromas y técnicas culinarias que deleitan el espiritu
de los visitantes que llegan a nuestro pais. La trayectoria del turismo
gastrondmico comienza a emerger debido a que a la mayoria de turistas tanto
nacional como internacional que recorren nuestro pais quedan complacidos con
nuestra gastronomia, ya que contamos con gran biodiversidad natural como son
los productos que son originarios del Peru, que fuera de ser deliciosa cuenta con
altos valores nutricionales para la salud.

Segun Cardoso (2006) y Marisa (2021) nos manifiesta que hoy en dia el

turismo es una oportunidad confiable donde se lleva a cabo propiciar el desarrollo

OFICINA DE |NVEST|GAC|ON http://repositorio. uancv.edu. pe/

Tesis Publicada con autorizacion del autor




VICERRECTORADOG DE

&
> TESIS UANCV \2 | INVESTIGAGION

"OFICINA DE INVESTIGACION"

siempre y cuando sea realizado por la accion de la poblacion, asi se pueda
obtener resultados con las actividades que el turismo genera en beneficio a la
poblacion o comunidad. Ademas, nos dice que el desarrollo econémico es una
manera segura de adquirir riqueza a fin de asegurar y velar por la prosperidad
de los habitantes de un determinado lugar. La continuidad del turismo sostenible
requiere de un manejo constante sobre los impactos que este ofrece,
promoviendo en ellos las practicas sostenibles. Ademas, una mayor interaccién
del turismo ha generado que el turista sea participe en festivales gastronémicos,
excursiones gastronémicas, visitando emprendimientos gastronémicos con el fin
de experimentar la produccion y elaboracion de un plato tipico. En consecuencia,
el turismo gastrondmico logra promover el desarrollo econdmico de forma
sostenible, sosteniendo y conservando los habitos locales y la multiplicidad
culinaria de tal modo que llega a generar empleo y retribucion econémica de
forma sostenible al intercambiar cultura, costumbres, tradiciones con el turista
nacional o internacional.

Ayaviri es un distrito lleno de sabores, como también de atractivos
naturales y culturales. Su gastronomia es rica y abundante, debido a que cuenta
con diferentes platos tipicos y como plato representativo principal tienen al
kankacho, siendo el plato preferido de los pobladores que en cualquier
compromiso o festividad lo preparan por costumbre y ciertamente otros
pobladores se dedican a su preparacion exclusiva para su comercializacion. Su
produccion agricola también es variada. Sin embargo, solo se enfocan en vender
y promocionar al kankacho como unico plato del distrito, no estan considerando
la diversidad de la oferta gastrondmica con la cuenta el distrito, generalmente un

lugar debe ofrecer no solo gastronomia, atractivos si no también junto a ello debe
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ofrecer las costumbres, su propia cultura, las tradiciones a través de su comida
o bebida de manera sostenible. Los turistas que realizan viajes o visitan un lugar
determinado lo hacen generalmente por los recursos turisticos con los que
cuenta, y que mejor si este destino cuenta con una gastronomia variada, con
identidad cultural e intercambio de costumbres lo cual le falta al distrito de Ayaviri,
porque la mayoria de los prestadores gastrondmicos se dedican a vender este
plato y algunos platos del lugar lo encuentran escasamente en los mercados
locales. Por ello es que necesitan diversificar o innovar su oferta gastronémica a
través de ferias gastronémicos.

De proseguir eventualmente con la propensa situacion, la comunidad a
través de los servicios y productos con las que cuenta no tenga la oportunidad
de expandirse o innovar el turismo gastronémico de tal modo no se logré
incrementar la afluencia de visitantes, la generacion de empleo y la retribucién

econdmica como beneficio para los pobladores del distrito de Ayauviri.
1.2. FORMULACION DEL PROBLEMA
1.2.1. PROBLEMA GENERAL

e ;Como se relaciona el turismo gastrondmico y el desarrollo econémico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 20237

1.2.2. PROBLEMAS ESPECIFICOS
e ;COomo se relaciona la gastronomia como atraccion y el desarrollo
econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, 20237
e ;Como se relaciona la gastronomia como componente del producto

turistico y el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri,

20237
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e ,;,Como se relaciona la gastronomia como experiencia del viajero y el
desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 20237
e ;COomo se relaciona la gastronomia como fenédmeno cultural y el

desarrollo econdémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 20237

1.3. JUSTIFICACION DEL ESTUDIO

Como justificacion del presente estudio se efectué con el propdsito de
precisar el parentesco del turismo gastronémico y el desarrollo econémico dado
que al compilar los datos obtenidos lograran ser de vital importancia porque
ayudaran a la mejora del distrito de Ayaviri con el turismo gastronémico, iniciando
proyectos turisticos y gastrondmicos, donde puedan exhibir sus platos mas
representativos originarios de la zona con sus propios insumos. Ademas, lograra
contribuir como herramienta bibliografica para trabajos de estudios posteriores.

La justificacion practica pretende con esta investigacion que se obtenga
resultados donde se pueda explicar el parentesco entre las variables turismo
gastrondémico y el desarrollo econdmico sostenible del cual se obtendran las
conclusiones y las recomendaciones.

Finalmente, la justificacion metodoldégica del presente estudio fue de
enfoque cuantitativo, con la informacién recaudada en virtud al instrumento del
cuestionario se llevara a cabo los calculos estadisticos, este estudio fue de nivel
correlacional donde se comprobé el vinculo que existe entre las variables y de

ese método se obtenga el fruto final para el analisis.
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CAPITULO II

OBJETIVOS

21. OBJETIVO GENERAL
e Determinar la relacion del turismo gastrondmico y el desarrollo econémico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

2.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

¢ |dentificar la relacién de la gastronomia como atraccién y el desarrollo
economico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

¢ |dentificar la relacion de la gastronomia como componente del producto
turistico y el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri,
2023.

¢ |dentificar la relacién de la gastronomia como experiencia del viajero y el
desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

¢ I|dentificar la relacion de la gastronomia como fenémeno cultural y el

desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.
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CAPITULO III

MARCO TEORICO REFERENCIAL

3.1. ANTECEDENTES DE LA INVESTIGACION

INVESTIGACIONES INTERNACIONALES

Chafla (2021) informa que se encuentra desvalorizado el patrimonio
alimentario debido a que la poblacion del Cantén desconoce sobre este tema. El
propdsito principal del analisis se basa en lograr estudiar la vinculacién entre las
variables del estudio patrimonio alimentario y turismo gastronémico del canton
Alausi, provincia de Chimborazo. Para su investigacion manejo un documental,
descriptivo y correlacional donde indago en fuentes de informacién como:
revistas tesis de pregrado, cientificas, informes, revistas, entre otros. El objeto
de estudio de la poblacion fue no experimental donde se aplicaron instrumentos
de evaluacion. Realizaron trabajos de campo donde usaron encuestas que
recolectd6 datos cuantitativos a los propietarios y/o gerentes de los
establecimientos de alimentos y bebidas. Ademas, se aplico diferentes
entrevistas lo cual ayudo a identificar técnicas de coccion, entre sus habitos y
moralidad en la ejecucion de los potajes del lugar. En conclusién, se obtuvo

respuesta donde evidencia que los restaurantes tienen conocimiento sobre la
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variable independiente. Mientras que, la variable dependiente localizo sobre las
actividades gastronémicas con los que cuentan el Cantén y tiene como finalidad
de preservar y mantener los conocimientos heredados por nuestros antepasados

que aun perduran en la memoria viva en beneficio para la poblacion Alausena.

Marisa (2021) segun el articulo cientifico referente al “Turismo
gastrondmico sostenible para la proteccion del patrimonio culinario” indica que el
turismo gastronémico sostenible desarrolla experiencias fundamentales para el
patrimonio alimentario de tal manera logra descubrir no solo los productos con
los que cuenta, sino también a los productores. Un patrimonio protegido y
fomentado deben llegar a completar los objetivos del desarrollo de la
gastronomia y del turismo gastronémico, donde faciliten al desarrollo econémico,
cultural, ambiental, y social. Esta exploracién trabajo con el enfoque cualitativo,
comparativa donde llegan a analizar dos regiones Catalunya y Querétaro, ambas
regiones cuentan con sus productos turisticos gastronémicos cuya producciéon y
consumo se realizan en lugares donde aseguran la preservacién del patrimonio
y la promocién responsable de estrategias para el desarrollo del turismo
gastrondmico sostenible. Este estudio abordo a 10 personas con diferentes
perfiles del sector vitivinicola donde se obtuvo resultados sobre la vinculacion

entre ambas variables.

Ochoa (2021) indica en su analisis titulada “Turismo gastrondmico, una
alternativa de desarrollo local de Bahia de Kino, Sonora. Dispuso en su objetivo
presentar las variadas oportunidades con las que cuenta Bahia de Kino, Sonora.
Mediante un enfoque descriptivo-explicativo donde se aplicaron dos encuestas

de distinto tipo: una donde se les hizo a visitantes y la otra a propietarias(os) de
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servicios de restaurante y venta de alimentos. Su finalidad del Turismo
Gastrondmico como una alternativa fue impulsar para el desarrollo local desde
la especificacidon e identificacién del perfil visitante y de la oferta gastronémica
de la localidad, donde los resultados nos dan la oportunidad de identificar el perfil
potencial del turista gastrondmico, como cierre del estudio la cocina de los
productos del mar de Bahia de Kino estan enfocadas a promover al turismo
gastronédmico como una posibilidad de ayudar a una comunidad brindando

medios de estilos de cocinar con los productos con los que cuenta.

Hernando et al. (2020) los investigadores enfatizan descriptivos estudios
con diferentes enfoques: en el enfoque uno buscan si existe una relacion entre
los turistas y la gastronomia, ya que es principal motivador de la coyuntura de la
compra del destino; en el enfoque dos, se tantea con los prestadores de servicios
turisticos, jefes estatales y académicos, la aplicabilidad del turismo gastronomico
en Santander donde se consolide un plan estratégico, de tal modo se pueda
obtener la cooperacién del estudio. Un enfoque mixto para este estudio es el
adecuado ya que se requirié de informacién bibliografica de distintas fuentes y
como instrumento se realiz6 un trabajo de campo a través de una encuesta con
diversas preguntas. Ademas, se logra visualizar desde el enfoque uno donde los
turistas que vienen a Santander conocen de alguna ruta turistica que representa
al 10% de gastronomia, donde el tipo de satisfaccion en una escala de 5 puntos
de la gastronomia es de 4,10 en la localidad y desde el enfoque dos los
encuestados consideran de suma importancia contar con un plan estratégico de
turismo gastronémico en el departamento de Santander que representa el 90%

de, pero solo el 76,7% de la articulacién de los encuestados estarian dispuestos
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a iniciar. Al final para que distintos turistas nacionales e internacionales lo tomen
en consideracion con la oferta gastrondmica dentro de Santander exista
dinamicas de decision de compra, donde también indica que existe la necesidad
de involucrar al publico tanto local y nacional que logre con el posicionamiento y
consolidacion de ese modo aumente el gasto turistico debido al producto

turistico.

Freire (2020) indica en su trabajo de investigacidon que el principal motivo
fue de proponer para el turismo gastrondmico un modelo de gestion, que es
dirigido al canton Milagro para sus fincas agroturisticas de la provincia del
Guayas, de esa manera lograr proporcionar medidas de alternativas para
reactivar el turismo, generar empleo, rendimiento de las fincas con potencialidad
y lograr potenciar la gastronomia permitiendo a los turistas a experimentar con
momentos nuevos e inmemorables, ademas logrando preservar y esparciendo
la identidad gastronomica con la que cuenta la localidad. La investigacion de
disefio no experimental tuvo un cualitativo enfoque, exploratorio, de corte
transversal realizado en un periodo corto determinado, se recogio los datos
segun las variables que mencionamos antes, el estudio de este trabajo es sobre
gestion del turismo gastrondmico que se desarrollé en las fincas agroturisticas
de Milagro, donde se logré procesar los datos obtenidos de los propietarios de
las fincas de la zona donde se tiene como resultado que la informacion que ellos
manejan es extensa lo que les facilita el trabajo de gestionar el turismo
gastrondmico a través de nuevas formas de aventurarse en el turismo y de ese

modo el cantdn de milagro logre mayor sustentabilidad.
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Rubio et al. (2022) nos dicen que es importante la cultura culinaria debido
a que en los mercados existen lugares donde encuentras alternativas de
gastronomia que llegan a reflejar costumbres, cotidianidad y un poco sobre la
caracterizacién de un territorio, luego estos suelen convertirse en atractivos
turisticos. La investigacién que utilizé estos autores tuvo como propdsito
identificar los platos tipicos y su oferta actual con las que cuenta los mercados
de Bogota. En el proceso gastronémico de las plazas del mercado los autores
trabajaron con un cualitativo enfoque descriptivo, iniciando con un trabajo de
campo in situ y datos de triangulacion con la poblacién beneficiada. Se calculd
que los platos tipicos en Bogota que tiene un aproximado del 33 % no se
encuentran en los mercados, ademas en Bogota hay una posibilidad positiva que
se pueda rescatar la gastronomia junto con las actividades del turismo en las
plazas. Este descubrimiento es relevante porque existen territoriales de espacios
para venideras investigaciones que estén orientadas a estrategias donde logren

garantizar una puja gastronémica.

Magri (2019) tuvo como objetivo descubrir, explorar y aclarar la dimensién
sociocultural de la sostenibilidad del turismo gastronémico en la localidad de
Uribelarrea de los afios 2017 y 2018. Su estudio con la que trabajo fue de
exploratorio-descriptivo, su investigacién fue no experimental, su enfoque de
investigacion empleada es mixto con un disefio transversal, empirico. El estudio
que efectud fue segun la OMT, donde llega a promover los 17 Objetivos del
desarrollo sustentable que fueron presentados por la ONU, los resultados que
se obtuvieron dan informacion sobre el destino turistico gastronémico, el

desarrollo del turismo logra que la sostenibilidad sociocultural del destino sea
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positiva. Estos siguiendo la tesis de otros autores. En esta investigacion se
muestran las caracteristicas del estudio, donde los resultados abren pasada a
investigaciones futuras que podran utilizar de manera integral las dimensiones

econdmicas y ambientales.

Medina (2022) en su investigacién indica sobre el objetivo de detectar el
patrimonio alimentario del tubérculo dando importancia en revalorar el turismo
gastrondmico del canton Ambato, donde se busca dar respuesta a su problema
al soslayar sobre el patrimonio alimentario en el turismo gastronédmico que es
debido al decaimiento de las plantaciones culinarias y a la escasa promocion de
los productos que son originarios de un determinado lugar y la poca importancia
de los valores nutricionales. El trabajo de investigacion busca recolectar
informacion sobre las variables, en el estudio de disefio no experimental
transversal de enfoque cuantitativo donde se midi6 las preguntas mediante la
escala de Likert de cinco opciones para responder sobre gastronomia y lo
importante que es la papa en la cultura de los ambatefios. Se inici6 la encuesta
a 323 consumidores obteniendo como resultado la conformidad de la hipotesis
alterna la cual fue inducida por el autor de este estudio. Donde se obtiene una
vinculacion entre el patrimonio alimentario y el turismo gastronémico, debido al
resultado se llevara a cabo el disefio de una ruta turistica gastrondmica dirigida
a la poblacion en general. Logrando beneficiar el desarrollo gastronémico para
el cantdon mediante la cata de sus platos tipicos mas importantes y como principal
personaje se tiene a la papa que forma parte gastronémica del patrimonio de la

ciudad de Ambato.
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INVESTIGACIONES NACIONALES

Aucca (2020) investiga la variable turismo gastronémico como una
alternativa para la diversificacion de la oferta turistica en el distrito de Chinchero,
provincia de Urubamba, departamento de Cusco. La tesis del autor presentado
a la UAC tiene caracter social y estd fundamentada en teorias relacionadas al
turismo gastronémico y la diversificacion de la oferta turistica. El estudio tuvo
causa de importa ya que busca explicar sobre el turismo gastronémico en el

distrito de Chinchero en la ciudad del Cusco.

En conclusién, segun los encuestados el 66.7% considera que el turismo
gastrondmico en el distrito de Chinchero es conveniente, segun los
colaboradores que son el 33.3% lo consideran regularmente conveniente, donde
obtiene como resultado una deriva que debid ser corregida para el distrito de

Chinchero.

Tesen (2021) como su investigacion titula “Analisis de la gastronomia
como aporte al desarrollo turistico en el Balneario de Pimentel” donde menciona
que su investigacion de tesis tuvo el propédsito de ejecutar el aspecto turistico de
la gastronomia, que tuvo como razon principal analizar la gastronomia ya que es
el principal aportante del desarrollo turistico para el balneario de Pimentel, siendo
en Lambayeque el primero en encabezar a uno de los balnearios turisticos.
Como metodologia utilizé el enfoque mixto, método descriptivo, como técnica fue
la encuesta y como instrumento fue la entrevista que fue dirigido a los
representantes y empleados de dichos establecimientos de gastronomia, de tal
modo a los visitantes, con el propdsito de obtener informacién legal de Pimentel

sobre el desarrollo actual, como es que se prepara los platos principales y como
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logran vender en este balneario. Los resultados del turismo local fueron como la
gastronomia ayuda en el desarrollo econdmico, generando empleo en los
pobladores de Pimentel donde obtienen sus propios ingresos. En merito a lo
expuesto anteriormente, se llega a la conclusién que los visitantes si logran
encontrar servicios y productos basicos que dan gran valor a la gastronomia y al

desarrollo turistico del balneario de Pimentel.

Chuecas (2020) en su tematica titulada “La oferta turistica y el turismo
gastrondmico como herramienta de diferenciacion del destino turistico de Iquitos,
Loreto, Peru — 2020” donde su objetivo principal es evaluar si la oferta turistica y
el turismo gastrondmico logren destacar el destino turistico de Iquitos, Loreto,
Peru — 2020. Mediante un enfoque mixto, de metodologia no experimental,
descriptivo de corte transversal, correlacional. La muestra consistio de 384

involucrados y los instrumentos trabajos fueron la encuesta y la entrevista.

Como conclusion se obtiene que el turismo gastronémico de Loreto si
tiene un importante potencial como forma de diferenciacion, ademas se identifico
que cuenta con variedad de elementos considerablemente valorados por los
viajeros que estan asociados a sus propios insumos, a la originalidad de sus
platos tipicos y tradiciones culinarias, sobre todo a su reconocido lugar

relacionado a los recursos naturales.

Gil (2020) indica que su investigacion tuvo como objetivo explicar del
turismo gastrondémico en la comunidad de Urquillos, Distrito de Huayllabamba
Cusco, 2020”. Donde se trabajo con un enfoque de investigacion cuantitativo, de

nivel descriptivo y diseiio no experimental. Donde describié y detallo sobre
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variable turismo gastrondmico, se verifico libros, documentos, trabajos de
investigaciones, articulos cientificos, entre otros para un adecuado marco
tedrico. Ademas, se trabajé con 70 emprendedores turisticos que fueron la
muestra de estudio, no probabilistica. Como instrumento de investigacién se
utilizé las encuestas y entrevistas. Como también se menciona que en la
comunidad de Urquillos no se esta fortaleciendo de la mejor forma adecuada el
turismo gastrondmico. Como resultado los emprendedores presentan a la
gastronomia turistica como poco adecuado con un porcentaje regular, por otro
lado, otros cuestionadores afirman que, el 51.4% valoran dandole cabida a que
la produccion de alimentos es adecuada. Debido a esto se propone adiestrar
sobre el tema de calidad de servicio a los pobladores para la mejora del turismo
gastrondémico en la comunidad de Urquillos para estimular el arribo turistico para

la localidad.

Nina (2022) su respectiva indagacion nos da a conocer sobre el objeto
primordial de los impactos que suscitaria del turismo gastronémico vivencial en
la provincia de Quequena, 2022. De tal manera como llegan a un desarrollo
turistico, utilizo el enfoque de investigacidén cualitativo y de tipo basico, en esta
investigacion influyo en sustentaciones teodricas respecto al turismo
gastrondmico vivencial por Hongby Tsai, donde indican que el turismo
gastrondmico es la destreza del “interesado” con la indagacion de la culinaria, en
las que favorece a la facilidad de la aculturacion del aprendizaje, cultural y
absorber sabiduria sobre un lugar estudiado. Se desarroll6 a través del muestreo
no probabilistico y como instrumento se utilizé las entrevistas y encuestas a

expertos en el asunto de investigado. Como conclusion esta investigacion fue
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explicada de forma estructurada, tratando de reconocer los principales aspectos
como cultural, ambiental, social para lograr un desarrollo sostenible como

desarrollo del turismo gastrondmico de tipo vivencial en el distrito de Quequefa.

Labrin (2021) en su estudio de investigacion que tuvo como meta realizar
una proposicion estratégica de planificacion donde el turismo gastronémico
lograra mejorar al desarrollo de la ciudad de Catacaos en Piura, Peru, 2020. Lo
cual se realizé con las conjeturas de diferentes autores en consecuencia existe
argumentos sobre la consensuada planificacion urbana por parte de las
instituciones del gobierno local debido a los cambios que se tiene de los servicios
y bienes de Hall y Mitchell (2016) y Lopez (2013) que sostienen referente a la
actual naturaleza del turismo gastronémico, conjuntamente con la fuente de
Robles (2016) sobre las dimensiones de la variable. Esta indagacion trabajo de
forma no experimental con un nivel descriptivo-explicativo con la contribucion de
funcionarios del estado que son parte del sector turistico tanto local y regional
del municipio a cargo del ordenamiento territorial y planificacion urbana de los
dirigentes de la Camara de Comercio y turismo de la localidad y region,
huéspedes tanto nacionales e internacionales de la ciudad de Catacaos. Donde
obtienen datos con encuestas y entrevistas, como resultado se obtiene la
capacidad turistica es prometedor debido a su riqueza productiva culinaria y
cultural de Catacaos ya que lo conduce a centrarse con gestion de estrategia
para la planificacion urbana dando énfasis a planes estratégicos donde puedan
desarrollar los objetivos y el disefio de planes tomando decisiones a favor de la

localidad y para los visitantes que llegan a Catacaos.
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De la Cruz (2021) en su analisis que tuvo como meta estudiar el alcance
del aviturismo del Refugio de Vida Silvestre en los Pantanos de Villa, donde
sostuvo que trabajo en el desarrollo turistico sostenible de esa manera se lograra
conocer la oferta y la demanda turistica. Esta investigacion tiene una
metodologia de triangulacion concurrente variado. Fue de tipo aplicada, de un
nivel descriptivo. Donde trabajoé con técnicas de recoleccion de técnica mixta,
aplicando herramientas de entrevistas y cuestionarios. Que sostuvo propuestas

de concepcién para promocionar el aviturismo y el arribo al humedal.

En conclusidn, existe la posibilidad de observacién de aves de acuerdo a
la demanda y la oferta ya que este es una actividad turistica que es principal
motivo del humedal para el desarrollo turistico durable. Logrando beneficiar
economicamente con la comercializacion de sus producciones o con la estancia

incluyente para las personas minusvalidas.

Altamirano y Melgarejo (2021) en su indagacién donde su obijetivo inicio
con establecer la conexion entre el turismo sostenible y el desarrollo local del
Distrito de Santa Cruz de Cocachacra, Provincia de Huarochiri, 2021. Existen
teorias de la durabilidad y el desarrollo local donde se logra incorporar al turismo,
siendo impulsado con el ambito econémico, social y cultural lo cual conlleva a la
mejoria de los pobladores de esa manera poder mejorar la vida con calidad y no
solamente logren eso si no también logren ingresos con las cosechas que
produce, con el turismo, artesanias y con los circuitos turisticos mejorando las
rutas y teniendo cuidado con preservar los recursos con los que cuenta. Su
estudio fue trabajado con modalidad cuantitativa, tipo aplicada, de nivel

correlacional, la poblacion para esta investigacion estuvo conformado por 2477
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habitantes. Se logré la recoleccion con el manejo de la técnica de la encuesta
con la herramienta del cuestionario. De esa manera se logré tratar los datos

adquiridos con el estadistico SPSS.

En conclusion, nos dicen que hay conexion entre el turismo sostenible y
desarrollo Local del Distrito de Santa Cruz de Cocachacra en Huarochiri, 2021.
Con un resultado Rho de Spearman 0.399, lo cual significa que la correlacién es

positiva.

Anco (2020) en su estudio donde tuvo como meta general lograr identificar
el potencial turistico del distrito de Yura e indicar la modalidad en como la
magnitud del desarrollo turistico sustentable faciliten la elaboracién de la
propuesta post COVID-19 para promover su desarrollo. Su trabajo de
investigacion tuvo como un criterio cualitativo de tipo accion-participacion. Donde
su trabajo tuvo como participantes a 10 autoridades y pobladores delegados del
distrito de Yura. Las herramientas que utilizé para la recaudacion de datos fueron
de entrevistas semiestructuradas. Consiguientemente se obtuvo resultados
donde ponen de manifiesto que el distrito de Yura cuenta con un gran potencial
turistico, ya que cuenta con una gran proporcion de atractivos, como todo lugar
tiene una debilidad, igual Yura requiere de recursos para su puesta en valor,
debiendo impulsar la sefalizacidon turistica, la fluidez de transporte y la
elaboracién de recorridos de rutas. De tal modo, este distrito proporciona multitud
de sus atractivos turisticos, entre ellos donde logran sobresalir los paisajes y las
construcciones que logran destacar la era colonial. Los visitantes que arriban
mas en el distrito de Yura son de la ciudad blanca de Arequipa, luego les sigue

los turistas que son tanto nacionales como internacionales, pero en baja
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proporcion, al realizar este tipo de actividades recreativas los visitantes logran

disfrutar de sus viajes conociendo lugares nuevos.

En conclusion, se logra observar una actitud favorable por parte de los
pobladores hacia los visitantes, ya que estos son los que llegan a generar

ingresos positivos contribuyendo al distrito de Yura.

Pereyra y Palomino (2021) su investigacion tuvo como propdésito llevar a
cabo una inspeccion consistente de material debido al desarrollo turistico como
patrocinador socioeconémico, para localizar, investigar y describir si el turismo
es un distribuidor necesario para el crecimiento econdmico de la comunidad.
Como método hizo uso de distintas fuentes bibliograficas de articulos cientificos
de forma gratuita. Donde se buscé informacién sobre términos de turismo,
desarrollo sostenible, desarrollo econdmico. Los resultados que se obtuvo fue la
implementacion de planes, el desarrollo de los recursos humanos, la forma eficaz
de la conduccion turistica y un ejemplo de buenas practicas sustentables donde
los actores se vean involucrados como la poblacién, los dirigentes del estado y
de esa manera logren desarrollar esta actividad. Ademas, su investigacién tiene
como resultado que el turismo si logra desarrollar a la economia de la poblacién,
y es indispensable la mano de obra ya que ayuda con la mejora del sector. Como
ayuda principal deberian capacitarse en lo ecoldgico, social, cultural y
econémico. Es importante poner en practica las politicas publicas donde
accedan al apoyo del turismo, por ser una tarea que logra dinamizar la labor
socioecondmica. Que tiene como conclusion que efectivamente el turismo

genera desarrollo sostenible para la comunidad.
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INVESTIGACIONES LOCALES

Loza (2022) tuvo como obijetivo principal en su investigacion evaluar la
gestion del recurso humano en el tema del turismo gastronémico del distrito de
Chucuito. Utilizé el método cualitativo como enfoque de tipo basico. Su muestra
de estudio fue plasmada por 8 representantes de distintos restaurantes del
distrito de Chucuito. Para acertar con el objetivo planteado se utilizé como
instrumento una entrevista de 24 interrogantes. Los resultados que obtuvo son
empiricos. Como también se logré detectar el total de restaurantes en su mayoria
son de comercio familiar lo cual hace posible que la administracién del recurso
es acertada. En conclusion, con los resultados obtenidos indican que se practica
una buena administracion en la industria del turismo gastronémico en el distrito

de Chucuito.

Catalan (2019) En su investigacion sobre el “Analisis de la Oferta
Potencial de los Recursos Turisticos del Distrito de Azangaro para el Desarrollo
Turistico -2019” tuvo como propdsito dar a investigar sobre la propuesta que
tiene el distrito de Azangaro a través de sus recursos turisticos para asi poder
expandir la oferta turistica en la regién de Puno. Como objetivo tuvo analizar los
recursos turisticos mediante la descripcion de recursos, el inventariado de
recursos, con el proposito de consolidar el desarrollo turistico en el distrito de
Azangaro. Donde utilizé como método al enfoque cuantitativo, de tipo descriptiva
- analitica con un diseno no experimental que fue de gran aporte para su trabajo
de investigacion. Como instrumento utilizé la encuesta sobre la actividad turistica
con la que logro recoger informacion y luego simplificar todos los datos

recolectados del sondeo del software SPSS que le dio un resultado porcentual.
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En conclusion, los recursos turisticos del distrito de Azangaro son funcionales y

beneficiosos para el resultado del turismo.

3.2. MARCO TEORICO

3.2.1. TURISMO

Khatchikian (2008) El autor indica que el turismo ha ido creciendo de una
manera dilatada y natural lo cual se profundiza en tres etapas: la era
preindustrial, la era moderna y el turismo masivo, donde la economia, la politica,
social y tecnoldgico son los componentes primordiales. La era preindustrial inicia
desde la antigledad hasta finales del siglo 18, la era moderna que tuvo iniciacion
con la derrota de Napoledn en Waterloo, todo el siglo 19 hasta principios de la
Gran Guerra del 1914. El turismo da sus inicios en el siglo 19 como raiz de la
revolucién industrial. En épocas anteriores los viajes se hacian por necesidad,
supervivencia y busqueda de un mejor medio ambiente, disuadiendo
modificaciones de climas y enfrentamientos. Se proporcionaban para los
guerreros caballeros que se hallaban respaldando en batalla, servicios como
establecimientos de hospedaje, comercios, alimentacion, fondas y restaurantes.
Los viajes estuvieron realizados en su gran porcentaje por las clases sociales
altas (personas nobles, la aristocracia y la burguesia). En Europa existian paises
como en Alemania, Francia, Italia y Espafia en donde inician con un tour para
descubrir los emprendimientos nuevos para la agricultura, el comercio, la
industria y entre otros. Actualmente se ejecutan desplazamientos con la finalidad
de salir de las actividades habituales, conocer culturas nuevas, descansar, llevar
a cabo operaciones de ocio y recreacion, etc. El turismo tiene su historia que

inicia con los seres humanos cuando averiguan el suceso del viaje hasta llegar
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al desplazamiento del deleite de viajar que se ha realizado a lo prolongado de la

historia. (p. 600)

Por otra parte, la organizacion mundial del turismo OMT (1995) afianza
que “El turismo comprende las actividades que elaboran las personas a lo largo
de sus viajes y permanencia en diferentes lugares al de su usual entorno, por un
lapso de tiempo secuencial menor a un afio con intencion de ocio, por negocios

y otros”. (p.1)

Ademas, Cardoso (2006) Nos dice que el turismo es un pilar en la
actualidad ya que esta cobrando fuerza y lentamente va convirtiéndose
importante para la economia de los paises que cuentan diversidad turistica, de
esa manera su propio el desarrollo humano y el de la sociedad, por lo que es
significativo situar en las esferas donde impresiona de primera y asi presentar
nuevas oportunidades para realizar turismo donde los componentes sociales,
econdmicos y ambientales se puedan combinar para producir del turismo una

actividad con mucha proyeccion mayor que la que tienen la actualidad. (p.6)

3.2.2. GASTRONOMIA

La gastronomia tiene como concepto que ha ido modificando su forma
segun el periodo histérico Navarro et al. (2012) sostienen que a inicios del Siglo
XVIl la gastronomia disponia una centrada perspectiva con el funcionamiento
fisioloégico para que el ser humano pueda conservarlo. Este punto de vista se
transforma y aparecen elementos nuevos como recetas, tecnologia,
descubrimiento y hedonismo que buscan el sabor de la funcion fisiolégica de la
alimentacion. La gastronomia lidia puntos de vista como el transporte,

produccion, almacenamiento y el proceso de alimentos, quimica, los procesos
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digestivos, repercusion de los alimentos del organismo, elecciones y tradicion de

los consumidores, y hasta la politica econdmica. (p. 37)

IMPORTANCIA DE LA GASTRONOMIA

La gastronomia es un significativo atractivo que forma parte del desarrollo
turistico y econémico de un destino, como resultado hoy en dia la gastronomia
de un determinado lugar puede ser motivo suficiente para tomar la determinacion
de visitarlo. Lopez y Jesus (2011) nos indican actualmente independiente que la
culinaria ha dado frutos que forma parte del turismo y se contempla uno de los
elementos clave para el mejoramiento y la intensificacion de un destino turistico.
Ademas, la gastronomia se caracteriza siempre por ser singular y casi primitiva
de un determinado lugar, debido a que el estilo en como se procesan los platos
llega a ser completamente distintivos que el otro; esa es la principal causa de la
gastronomia se enlaza inmediatamente con el medio ambiente de cada region.
En la gastronomia la relevancia de la comida y bebida como benefactor a la Unica
experiencia que el visitante debe de considerar son los destinos turisticos ya que
forma parte de la termino cultural del area geografica que visita. De tal modo el
arte culinaria puede utilizarse para atender al visitante, contribuyendo a la
veracidad del destino y para que el turismo incremente su comida interior. De tal
modo se pueda promover su gastronomia a través de un destino, es
indispensable que se den una serie de basicas caracteristicas, una
diferenciacion clara de sus recursos gastrondmicos resalta lo importante del
destino turistico que presentan, una cocina debe de ser comprobable por parte
de los visitantes y que tenga un mixto numero fundamental de establecimientos

donde los visitantes logren deleitar de comida variada. (p. 918)
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3.2.3. TURISMO GASTRONOMICO

Mogollén et al. (2014) nos indican que actualmente el simple hecho de
contemplar, olfatear y saborear es una de las unicas afirmaciones de la sociedad
postindustrial, lo cual se convierte en una experiencia complementaria, con
contribucion de los productores, prestadores gastrondmicos, donde la finalidad
principal es poder conferir al turista una experiencia verdaderamente autentica

donde la principal causa de visitar sea por la gastronomia (p. 409).

Suarez et al. (2018) nos afirman que “el turismo gastronémico incluye la
visita a productores primarios y secundarios de alimentos, festivales
gastrondmicos, restaurantes y lugares especificos donde la degustacion de los
atributos de una region especializada en la produccién de alimentos es la razén

principal para la realizacion del viaje” (p. 153).

Ademas, Oliveira (2011) menciona que existen turistas que “se alimentan”
y otros que “viajan para comer”. La principal razén de los turistas es que estan
interesados por la comida es por eso que efectuan su persecucion desde una
vision que puede ser tanto cultural como fisioldgica, con el fin de satisfacer sus
necesidades. Por otro lado, existen turistas que sélo se alimentan, porque éstos
ven a la comida desde una perspectiva fisioldgica que no los induce a viajar. Por
lo tanto, los turistas gastronémicos son, sin duda, aquellos que exploran comida;
siendo la gastronomia, en este caso, el principal atractivo del destino visitado. La
forma como el turista afronta la gastronomia y la intensidad con que ésta afecta

su viaje es decisiva para entender el turismo gastronémico (p. 739).
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Vega et al. (2018) enfatizan que el desarrollo del turismo gastronémico
depende de su grado de interrelacién que la cocina tenga con los recursos
naturales de la zona y con su cultura, debido a que la cocina como tal es
relevante para la satisfaccion del visitante y su articulacion con la herencia
sociocultural del recurso turistico, ademas, la gastronomia estudia variedad de
componentes y actividades a realizar: degustacién, transformacion, historia, la
narracion trata de descubrir, vincular, experimentar e investigar nuevos
productos tomando como eje central la comida forma como parte de la
identificacion cultural de un pueblo, territorio, debido a su caracter histérico y
cultural, lo que ha permitido dar un lugar a la clasificacién adicional de los

alimentos como recursos turisticos (p. 6).

Los cuatro campos de investigacion sobre la gastronomia:

1) La gastronomia como atraccién, el destino puede aprovechar este

elemento para potenciar dicho lugar (Vega et al., 2018).

Indicadores:

e Restaurantes: “Establecimiento que expende comidas y bebidas
al publico, elaboradas en el actual local, brindando el servicio con
las condiciones que senala el presente Reglamento y de acuerdo
a las normas sanitarias que correspondan” (MINCETUR, 2018,
pag. 6).

e Mercados locales: Los Productores - Emprendedores de un
determinado mercado comercializan en forma periddica sus
productos, servicios y otros. Con el propésito de abastecer a la

comunidad (Wiki econdémica, 2021).
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2) La gastronomia como componente del producto turistico, se centran
en la elaboracion de rutas gastronémicas (Vega et al., 2018).
Indicadores:

¢ Productos agricolas: Son ocasionados por los diversos sistemas
de explotacidn de la tierra, el abastecimiento de la materia prima
por parte de los seres humanos para ajustar las necesidades y
lograr seguridad en la alimentacién (Encolombia, 2023).

e Degustaciéon: En eventos inmensos o lugares concurridos de alto
publico, las marcas o personas pueden ofrecer probar
gratuitamente una bebida o de un aperitivo con el propdsito de
atraer a los compradores conquistados (Pérez, 2012).

3) La gastronomia como experiencia del viajero, enfrentar la presencia
de un lugar en el que encuentra la calidad de la gastronomia (Vega et al.,
2018).

Indicadores:

e Insumos: Se aplica en una actividad que tiene como meta la
adquisicion de un bien mas complejo o diferente, tras haber sido
presentado a un conjunto de determinadas técnicas (Pérez, 2012).

e Recetas: Son aquellas que exponen qué insumos incluye un
banquete y el método en que ésta debe ser elaborada. Las recetas
mencionan el adecuado procedimiento para que el plato pueda
elaborarse con los mismos resultados (Ecured, 2010).

e Preparacién: Una elaboracién culinaria es la combinacion o

vinculacién de determinados ingredientes. Estos ingredientes
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deben ser fusionados, procesados de forma singular para
transformar las comidas un tanto dificiles (Definiciénabc, 2009).

e Degustacion: La vision sensorial de los alimentos se lleva a cabo
a partir de la sensacién del gusto que hacen parte de la base de su
degustacion, su colaboracion con la sensibilidad del olfato y la
fusién con los demas sentidos. El agrado esta definido por la
notoriedad de las papilas gustativas en la lengua y la ubicacion de
esta dentro de la boca (Colmaiz, 2019).

4) Lagastronomia como fenémeno cultural, se basan con la presencia de
eventos gastronémicos diferentes como por ejemplo los festivales (Vega
et al., 2018).

Indicadores:

e Ferias gastrondmicas: Modelo de negocio que reune en una
determinada fecha a un conjunto de stands o casetas que ofrecen
una diversa gama de productos alimenticios y estilos culinarios. Su
funcién es la de promover y dar a conocer las diferentes propuestas
gastrondmicas de empresas o instituciones en un mismo espacio y
tiempo (Diccionariodelagastronomia, 2023).

e Eventos gastronémicos: Los avances y conferencias son todos
aquellos que brinda a los invitados alimentos y bebidas (Studocu,

2021).
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3.2.4. TURISMO SOSTENIBLE

El turismo sostenible responde a las necesidades de los actuales turistas
y de las zonas quienes participan como beneficiarios, protegiendo al mismo
tiempo e impulsando la capacidad para el futuro. Se le considera como la
administracién de todos los recursos econdémicas, sociales y estéticas, de forma
que puedan atender las necesidades, respetando la integridad cultural, los
procesos ecoldgicos esenciales, la diversidad biolégica y los sistemas que
preservar la vida. Ademas, Cardoso (2006) indica que la intervencién de las
comunidades locales al momento de la toma de decisiones en aspectos tan
importantes como la planificacién de la actividad turistica y que los beneficios
causados de esta mejoren en el rango de vida de los habitantes de un
determinado lugar, de igual manera con la infraestructura en cuanto a los

servicios basicos con impulso del turismo.

3.2.5. DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE

Cardoso (2006) nos dice que el turismo sostenible es concebido de la
economia como un ejemplo con énfasis del desarrollo, pero que al mismo tiempo
esta orientado a la cultura ubicada, recursos naturales y patrimonio cultural,
siendo obligacion de la gente beneficiaria del turismo y el turista, quienes son los
pilares destacados para el desarrollo del turismo en un lugar con dedicacion
turistica, como principal razén, los prestadores turisticos, como segunda razén
importante, y conjuntamente trabajan para elaboran planes estratégicos
mediante un criterio de desarrollo econdmico sostenible y ademas los recursos
para el crecimiento y desarrollo de las generaciones futuras facultan a los seres

humanos donde logren satisfacer sus necesidades sin compromiso.
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De tal forma existen tres basicos ambitos de sostenibilidad que lo vienen
acompanando de tal manera, estos ambitos son:

1) La sostenibilidad econémica, se convierte en un producto ya que, al ser
nombrado con vocacion turistica, con caracteristicas rentables y viables
hacia el futuro, donde la mayoria dependan de él y sigan valiéndose del
mismo, al tiempo que lo conserva y protege para que sigan usandolo para
tales fines y asi preservar una economia mas fortalecida, proporcionando
un desarrollo econdmico duradero a la involucrada comunidad (Cardoso,
2006).

Indicadores

¢ Generacion de empleo: El trabajo orientado a disponer un ingreso
que sea en caracter de trabajador o por propia cuenta, con el
proposito de disponer una retribucion que le facilite satisfacer sus
necesidades. Ademas, es la facultad que tiene la actividad turistica
para la constitucion de empleos nuevos en un determinado turistico
lugar (Bosch et al., 2004).

e Desarrollo econémico: Es un procedimiento total,
socioecondmico, que conlleva el crecimiento continuo del potencial
econdmico, el auto sostenimiento de esa expansion con el total

mejoramiento para la sociedad (Patricia, 2011).
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2) La sostenibilidad ambiental, este elemento incrementa el sostenimiento
y preservacion del entorno natural, para que no sufra dafos irreparables,
que lleven a menoscabar el destino y productos turisticos, trayendo como
consecuencia la disparidad econémica de una comunidad devoto a esta
ocupacion (Cardoso, 2006).

Indicador
e La conservacion y cuidado del entorno natural: También
denominado preservacion de los recursos naturales. Para asegurar
la continuidad existencial de los recursos naturales se debe aludir
a las medidas requeridas, respetando las esenciales causas
ecoldgicas, manteniendo la biodiversidad y utilizar los recursos

naturales sosteniblemente (MINCETUR, 2018).

3) La sostenibilidad social-cultural, estos dos puntos de vista son
importantes para elaborar el turismo donde los actores implicados en
turismo deberan proporcionar sus mas alentadoras ideas para realizar la
actividad turistica duradero, y mas aun rentable sin dejar de lado
fundamentales aspectos como el ambiente y la cultura, fomentar la union
entre los turistas y la cultura existente en el destino turistico, de
equilibrado marco de intercambio cultural , donde los habitantes instruyan
sus costumbres y tradiciones al turista, por su parte el turista para no
impresionar de negativa forma ganara una experiencia de conocimiento y
retribucidon econdmica a los habitantes, estimulando en las comunidades,
hablando de nivel cultural sobre sus costumbres, valores, hacer y

quehacer habitual (Cardoso, 2006).
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Indicadores

¢ Identidad cultural: Consta en identificar que nuestro patrimonio es
nuestro legado de valor y por lo tanto debemos sacar pecho por
nuestra historia, tradiciones y costumbres, como son parte de
nuestro patrimonio cultural y natural. A través del fomento de la
cultura turistica, estimulando una forma nueva de deteccién que
nos permita fundar orgullo a partir de nuestro comportamiento y
suscitar un cambio de actitud que debe mantenerse a lo largo del
tiempo, incrementando una positiva incidencia en las futuras
generaciones y el turismo (MINCETUR, 2018).

¢ Intercambio cultural: Representa respeto y voluntad de aprender
sobre otros, donde te familiarizas con los distintos modos de vida y
los adoptas en tu dia a dia; componentes que no suscitan cuando
realizas viajes, que, por lo general, optas por un rumbo y no te
quedas el suficiente tiempo para aprovechar realmente del estilo
de vida (Palacios ,2022).

¢ Retribucion econémica: Se trata de un trueque de un bien o un
servicio especifico por el cual se hace una compensacién o pago
en particular. Es decir, es una manera de recompensa o
contraprestacion por una actividad con antelacién. Es decir,

(Sanchez ,2020).
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3.3. MARCO CONCEPTUAL
ACTIVIDAD TURISTICA: El objetivo del turismo es brindar servicios a los
turistas alojamiento, mediador, alimento, recorridos, informacién, asistencia o

cualquier otro servicio (MINCETUR, 2018).

ATRACTIVO TURISTICO: Es el elemento turistico al cual la actividad
humana les ha adoptado instalaciones, equipamiento y servicios, incorporando

valor (MINCETUR, 2018).

DEMANDA TURISTICA: Es el actual nimero de gente que se involucran

en la actividad turistica, es decir que viajan en efecto (MINCETUR, 2018).

FOLKLORE: Forma parte de un grupo de tradiciones, costumbres,
leyendas, poemas, artes, gastronomia, etc., del determinado lugar, regién o pais

(MINCETUR, 2018).

MANIFESTACIONES CULTURALES: Son adoptados como las
expresiones culturales diferentes del pais, region o pueblo, desde épocas
antiguas (avance progresivo de un lugar determinado) tales como lugares

arqueoldgicos, sitios historicos, etc. (MINCETUR, 2018).

OFERTA TURISTICA: Grupo de mercancia turistica y de servicios
puestos a disponibilidad del consumidor turistico en un determinado destino,

para su goce y explotacién (MINCETUR, 2018).

PATRIMONIO CULTURAL.: Viene a ser un grupo de bienes intangibles y
tangibles, que forman parte del legado de antepasados, que significativamente

ayudan a la propia identidad obtenidos de una comunidad que son tipicos

(MINCETUR, 2018).
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RECURSOS TURISTICOS: Manifestaciones de la naturaleza, la riqueza
arqueoldgica, manifestaciones histéricas tangibles e intangibles de gran

costumbre y utilidad que constituyen la base del producto turistico (MINCETUR,

2018).

SITIOS NATURALES: aqui se agrupan a diversas areas naturales que
por sus caracteristicas destacan como potencial turistico. Se deben tomar en

cuenta como un lugar para realizar diferentes actividades (MINCETUR, 2018).

VISITANTE: Es una persona que viaja a un destino mas importante
distinto al de su entorno habitual, por una duracion inferior a un afo, con
cualquier finalidad principal (ocio, negocios u otro motivo personal) que no sea
la de ser asalariado por un dérgano residente en el pais o lugar visitados

(MINCETUR, 2018).
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CAPITULO IV

HIPOTESIS

4.1 HIPOTESIS GENERAL
e El turismo gastrondémico se relaciona directa y positivamente con el

desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

4.2 HIPOTESIS ESPECIFICAS
e La gastronomia como atraccion se relaciona directa y positivamente con

el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

e La gastronomia como componente del producto turistico se relaciona
directa y positivamente con el desarrollo econémico sostenible para el

distrito de Ayaviri, 2023.

e La gastronomia como experiencia del viajero se relaciona directa y
positivamente con el desarrollo econémico sostenible para el distrito de

Ayaviri, 2023.

e La gastronomia como fendmeno cultural se relaciona directa 'y
positivamente con el desarrollo econémico sostenible para el distrito de

Ayaviri, 2023.
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4.3 VARIABLES

VARIABLE 1

Turismo gastrondmico

DIMENSIONES

e Gastronomia como atraccién
¢ Gastronomia como componente del destino turistico
e Gastronomia como experiencia del viajero

e Gastronomia como fenémeno cultural

VARIABLE 2

Desarrollo econédmico sostenible

DIMENSIONES

e La sostenibilidad econémica
e La sostenibilidad ambiental

e La sostenibilidad social-cultural
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TABLA 1

Operacionalizacion de las variables

ESCALA DE
VARIABLES DEFINICION CONCEPTUAL DIMENSIONES INDICADORES MEDIDA
Gastronomia como e Prestadores
atraccion gastronémicos
e Mercados locales
V1 Es la experiencia del visitante cuando viaja Gastronomia como e Ferias sobre la
y esta vinculada con la comida, con componente del produccién de
TURISMO productos y actividades tales como la visita producto turistico roduct ricol
GASTRONOMICO a productores locales, la participacion en productos agricolas
festivales gastronémicos y la asistencia a
clases de cocina. (MINCETUR, 2018). Gastronomia como * Insumos de la zona Medida:
experiencia del e Receta tradicional Ordinal
viajero e Preparacion
e  Degustacion 4=Totalmente
de acuerdo
e Ferias
. gastronémicas 3=De acuerdo
Gastronomia como
fendémeno cultural * Evetntos’ : 2=Poco de
gastronémicos acuerdo
V2 Es una via hacia la gestién de todos los e Generacion de :i;sE:cuerdo
recursos de forma que puedan satisfacer La sostenibilidad empleo
DESARROLLO las necesidades econdmicas, sociales y econdmica e Desarrollo 0=No conoce
ECONOMICO estéticas, respetando la integridad econdmico el tema
SOSTENIBLE cultural, los procesos ecoldgicos duradero
esenciales, la diversidad biologica y los La sostenibilidad e La conservaciony
sistemas que sostienen la vida ambiental cuidado del entorno
(OMT,1995). natural
o e Identidad cultural
;a S.OISteg'bll“daF e Intercambio cultural
ocial - L.ullura e Retribucién
economica

Nota. Elaborado por la investigadora (2023).

OFICINA DE INVESTIGACION

Tesis Publicada con autorizacion del autor

http://repositorio. uancv.edu. pe/

46



VICERRECTORADOG DE

TESIS UANCV \3) | INVESTIGACION

"OFICINA DE INVESTIGACION"

CAPITULO V

PROCEDIMIENTO METODOLOGICO DE LA
INVESTIGACION

5.1ENFOQUE DE LA INVESTIGACION

Para el desarrollo del presente estudio se utilizd el enfoque cuantitativo
donde; segun Hernandez et al. (2014) nos indican que en la recopilacion de
informacion se prueba las hipétesis en base a la evaluacion numérica y el
diagnostico estadistico, con el propdsito de determinar modelos de ejecucion y
poner a prueba teorias.
5.2METODO(S) APLICADOS A LA INVESTIGACION

Como método se recurrié al método hipotético deductivo que en el cual
se realizo la contrastacion de hipétesis, para precisar si la hipotesis presentada
por el tesista es verdadera o falsa, la cual no puede ser constatada de forma
directa. Esta se verifica luego del analisis de los resultados adquiridos a lo largo
del estudio (Hernandez et al., 2014).
5.3TIPO DE INVESTIGACION

El tipo de investigacidn que se considero es aplicada, segun Hernandez
et al. (2014) afirman que consiste en conseguir un nuevo conocimiento. En esta
indole de estudio no se responde ningun problema directamente, mas bien,

sirven como base tedrica para otros tipos de estudio.
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5.4NIVEL DE INVESTIGACION

En esta investigacion se usé el nivel de alcance correlacional, este es un
estudio de nivel cuantificable entre dos o mas variables donde se vincula estas
variables con el objetivo de entender la relacién que estas presentan al interior
de un publico objetivo de estudio y sin ninguna repercusién al exterior de algun
otro componente que pueda diferir el resultante (Hernandez et al., 2014).
5.5DISENO DE INVESTIGACION

El disefio del presente estudio por el cual se acogié6 fue de no
experimental, se basa en que es imposible manipular las variables
independientes en los que se observa la problematica en su ambiente innato
para ser analizados, ya que no es necesario experimentarlo, es de corte
transaccional o transversal donde recaudan datos en una oportunidad unica.
Ademas, tiene como intencidn precisar las variables y estudiar su conexion en
un momento dado (Hernandez et al., 2014).

Funcién del modelo de investigacion:

Y =f(X)
Donde:
X = Variable dependiente (efecto)
f = Funcion
Y = Variable independiente (causa)
5.6POBLACION Y MUESTRA
5.6.1 POBLACION
Para este estudio se tuvo en cuenta a la ciudadania que representa a
10,573 habitantes entre mujeres y varones segun el instituto nacional de

estadistica e informatica (INEI) en el afio 2017 del distrito de Ayaviri, es necesario
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hacer que colaboren a un determinado grupo de individuos, para poder tener una

informacioén adecuada y precisa.

TABLA 2

Ciudadania involucrada

SEGMENTO CANTIDAD
Ciudadanos del distrito de Ayaviri segun censos 2017. 10,573
Total 10,573

Nota. Elaborado por la investigadora (2023).

5.6.2 MUESTRA

Se hizo una prueba probabilistica de aleatorio simple, donde se realiz6
sondeos para realizar valoracion de dimensiones de las variables en la
poblacién, las mismas que se calculan y se estudian con comprobacién
estadistica para disponer éxitos referentes. Ademas, se consideré para la
muestra a los habitantes del distrito de Ayaviri, cada habitante es como elemento
de estudio en esta investigacion. Asimismo, para precisar la prueba de estudio
se utilizé el procedimiento del sondeo.

DATOS:
N = 10,573 total de la poblacion a investigar
P = 0,5 probabilidad de ocurrencia
Q = 0,5 probabilidad de no ocurrencia
E = 5% error maximo permisible

Z = 1,96 para nivel de confianza del 95%
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ZZ*P*Q*N
CE2x(N—1)+Z%2%P=xQ

n

B (1,96%)(0,5)(0,5)(10,573)
~(0,05)2(10,573 — 1) + (1,96)2(0,5)(0,5)

n

_ (10,154.3094)
"= T573904

n = 370.7251226707

n =371

5.7TECNICAS E INSTRUMENTO
571  TECNICA
El presente trabajo de investigacion utiliz6 como técnica la encuesta para
la recoleccion de datos, debido al caracter del estudio, es muy habitual recurrir a
esta técnica por el tipo y nivel de estudio. Esta encuesta se mantuvo organizado
de acuerdo a los indicadores de las dimensiones de la variable independiente
turismo gastronomico y la variable dependiente desarrollo econémico sostenible,
a través de interrogantes cerradas y recurriendo a la escala de Likert, para asi
poder investigar el grado de compatibilidad del entrevistado(a).
5.7.2 INSTRUMENTO
El instrumento que se empled en el presente estudio fue el cuestionario
que estuvo conformado por 12 interrogantes para la variable independiente y por
8 interrogantes para la variable dependiente donde los pobladores, turistas
regionales y nacionales evaluaran al turismo gastrondmico y al desarrollo

econdmico sostenible del distrito de Ayaviri, 2023.
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5.8 CONFIABILIDAD Y VALIDEZ DEL INSTRUMENTO
5.8.1 CONFIABILIDAD
En este estudio, se determiné la fiabilidad mediante el instrumento de
medicion, para ello, se optara por el coeficiente de Alfa de Cronbach, mediante
el método de correlaciones lineales de cada uno de los items (preguntas) como
indican Palella y Martins (2012). Se consideré a 30 habitantes de la muestra.
TABLA 3

Confiabilidad

Estadisticas de fiabilidad

Alfa de N de elementos
Cronbach
.071 22

Nota. Elaborado por la investigadora (2023).

El Alfa de Cronbach que visualizamos es del 0,71 (71.0%), lo cual equivale que
el instrumento (cuestionario) muestra un aceptable grado de confiabilidad.
5.8.2 VALIDEZ
La validez de redaccion se determind mediante el juicio de especialistas

en la tematica.

TABLA 4
Especialistas
Evaluacién de los jurados Especialidad
Dr. Benigno Callata Quispe Administracion

Dr. Roberto Payé Colquehuanca  Administracion

Dra. Yenny Rosario Acero Apaza Turismo
Nota. Elaborado por la investigadora (2023).
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5.9PROCEDIMIENTO DE TRATAMIENTO DE DATOS

Teniendo en cuenta los resultados del instrumento en la presente
investigacion se efectud el diagnostico de datos a partir de tabulaciones y el
célculo de las frecuencias; para ello se utilizé las hojas de calculo de Excel y el
Software estadistico (Paquete Estadistico para las Ciencias Sociales) SPSS que
nos ayudaran a construir graficos y cuadros estadisticos en basada a los datos
que se recolecto.
510 CONTRASTACION DE HIPOTESIS

Segun Hernandez et al. (2006) nos indican que, por tener datos no
paramétricos en el estudio, se recurrié a la Prueba de Chi-cuadrada, por tener

datos cuantitativos.

5.10.1. HIPOTESIS GENERAL

PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS GENERAL

e Hipdtesis nula (HO) = El turismo gastrondmico no se relaciona directa ni
positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de

Ayaviri, 2023.

e Hipotesis alterna (H1) = El turismo gastrondmico se relaciona directa y
positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de

Ayaviri, 2023.

NIVEL DE SIGNIFICANCIA
a=0,05=5%
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TABLA 5

Medidas Tau-b de Kendall entre turismo gastrondomico y desarrollo econémico

sostenible.
Medidas Tau-b de Kendall
Error estandar T Significacion
Valor asintotico? aproximadaP aproximada
Ordinal por T. .362 .052 5.202 <.001
ordinal K

N de casos validos 371
Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Donde:

Sig. Asintética = p valor = .001

INTERPRETACION Y DECISION

Se puede visualizar que en la tabla N.° 5, el valor Sig. es .001, siendo inferior al
nivel de significancia a = 0,05 = 5%, por esta razdn se opta por la hipotesis
alternativa como: El turismo gastronémico se relaciona directa y positivamente

con el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

5.10.2. HIPOTESIS ESPECIFICAS 1

PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS ESPECIFICAS

e Hipotesis nula (HO) = La gastronomia como atraccidn no se relaciona
directa ni positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el
distrito de Ayaviri, 2023.

e Hipétesis alterna (H1) = La gastronomia como atraccion se relaciona
directa y positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el

distrito de Ayaviri, 2023.

NIVEL DE SIGNIFICANCIA
a=0,05=5%
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TABLA 6

Medidas Tau-b de Kendall entre gastronomia como atraccion y desarrollo
econdmico sostenible.

Medidas Tau-b de Kendall

Error estandar T Significacion
Valor asintotico? aproximada® aproximada
Ordinal por T. .515 .045 7.363 <.001

ordinal K
N de casos validos 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Donde:

Sig. Asintética = p valor = .001

INTERPRETACION Y DECISION

Se puede visualizar que en la tabla N.° 6, el valor Sig. es .001, siendo inferior al
nivel de significancia a = 0,05 = 5%, por esta razén se opta la hipotesis
alternativa como: La gastronomia como atraccion se relaciona directa y
positivamente con el desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri,

2023.

5.10.3. HIPOTESIS ESPECIFICAS 2
PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS ESPECIFICAS

e Hipétesis nula (H0) = La gastronomia como componente del producto
turistico no se relaciona directa ni positivamente con el desarrollo
economico sostenible para el distrito de Ayauviri, 2023.

e Hipétesis alterna (H1) = La gastronomia como componente del producto
turistico se relaciona directa y positivamente con el desarrollo econémico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

NIVEL DE SIGNIFICANCIA
a=0,05=5%
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TABLA 7

Medidas Tau-b de Kendall entre gastronomia como componente del producto
turistico y desarrollo econémico sostenible.

Medidas Tau-b de Kendall

Error estandar T Significacion
Valor asintotico? aproximada® aproximada
Ordinal por T. 170 .045 3.695 <.001
ordinal K
N de casos validos 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Donde:

Sig. Asintética = p valor = .001

INTERPRETACION Y DECISION

Se puede visualizar que en la tabla N.° 7, el valor Sig. es .001, siendo inferior al
nivel de significancia a = 0,05 = 5%, por esta razén se opta la hipotesis
alternativa como: La gastronomia como componente del producto turistico se
relaciona directa y positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el

distrito de Ayaviri, 2023.

5.10.4. HIPOTESIS ESPECIFICAS 3

PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS ESPECIFICA

e Hipétesis nula (H0) = La gastronomia como experiencia del viajero no se
relaciona directa ni positivamente con el desarrollo econémico sostenible
para el distrito de Ayaviri, 2023.

o Hipétesis alterna (H1) = La gastronomia como experiencia del viajero se
relaciona directa y positivamente con el desarrollo econémico sostenible

para el distrito de Ayaviri, 2023.
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NIVEL DE SIGNIFICANCIA
a=0,05=5%

TABLA 8

Medidas Tau-b de Kendall entre gastronomia como experiencia del viajero y
desarrollo econémico sostenible.

Medidas Tau-b de Kendall

Error estandar T Significacion
Valor asintotico? aproximada® aproximada
Ordinal por T. 173 .057 2.886 .004

ordinal K
N de casos validos 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Donde:
Sig. Asintética = p valor = .004
INTERPRETACION Y DECISION

Se puede visualizar que en la tabla N.° 8, el valor Sig. es .004, siendo
inferior al nivel de significancia a = 0,05 = 5%, por esta razon se opta la hipétesis
alternativa como: La gastronomia como experiencia del viajero se relaciona
directa y positivamente con el desarrollo econémico sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023.

5.10.5. HIPOTESIS ESPECIFICAS 4

PLANTEAMIENTO DE HIPOTESIS ESPECIFICA

e Hipotesis nula (HO) = La gastronomia como fenomeno cultural no se
relaciona directa ni positivamente en el desarrollo econdmico sostenible

para el distrito de Ayaviri, 2023.

e Hipotesis alterna (H1) La gastronomia como fenédmeno cultural se
relaciona directa y positivamente con el desarrollo econémico sostenible

para el distrito de Ayaviri, 2023.
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NIVEL DE SIGNIFICANCIA

a=0,05=5%

TABLA 9

Medidas Tau-b de Kendall entre gastronomia como fendmeno cultural y
desarrollo economico sostenible.

Medidas Tau-b de Kendall

Error estandar T Significacion
Valor asintético?® aproximada® aproximada
Ordinal por T. 175 .055 3.064 .002
ordinal K
N de casos validos 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Donde:
Sig. Asintotica = p valor = .001
INTERPRETACION Y DECISION

Se puede visualizar que en la tabla N.° 9, el valor Sig. es .001, siendo
inferior al nivel de significancia a = 0,05 = 5%, por esta razén de opta la hipotesis
alternativa como: La gastronomia como fendmeno cultural se relaciona directa 'y
positivamente con el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayauviri,

2023.
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CAPITULO VI

RESULTADOS Y DISCUSION

6.1PRESENTACION DE RESULTADOS
TABLA 10

Niveles de conexién

NIVELES DE CONEXION

Menor 0.90 = Conexion negativa muy fuerte.
Menor 0.75 = Conexioén negativa considerable.
Menor 0.50 = Conexion negativa media.
Menor 0.25 = Conexion negativa débil.

Menor 0.10 = Conexion negativa muy débil.
Mayor 0.00 = No existe Conexién alguna entre las variables.
Mayor 0.10 = Conexién positiva muy débil.
Mayor 0.25 = Conexién positiva deébil.

Mayor 0.50 = Conexién positiva media.

Mayor 0.75 = Conexion positiva considerable.
Mayor 0.90 = Conexién positiva muy fuerte.

Mayor 1.00 = Conexién positiva perfecta.

Nota. (Hernandez et al., 2014, p. 305)

OFICINA DE |NVEST|GAC|0N http://repositorio. uancv.edu. pe/

Tesis Publicada con autorizacion del autor




VICERRECTORADOG DE

TESIS UANCV \3) | INVESTIGACION

"OFICINA DE INVESTIGACION"

Prueba de normalidad

Tabla 11

Prueba de Kolmogorov — Smirnov con el fin de probar normalidad entre turismo

gastronoémico y desarrollo econémico sostenible.

Prueba de Kolmogorov-Smirnov

Turismo Desarrollo econémico
gastronémico sostenible

N 371 371

Parametros Media 44.01 28.28

normales?®® Desuv. 1.744 1.467

estandar

Maximas diferencias Absoluta 142 .155
extremas Positivo .095 .109
Negativo -.142 -.155
Estadistico de prueba 142 155

Sig. asin. (bilateral)® <.001 <.001

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Interpretacion

Segun la tabla 11, se llega a enterarse que el valor logrado de P = ,001,
como resultante nos muestra que los conjuntos de datos obtenidos para el actual
estudio no siguen una difusidon normal entre las variables turismo gastronémico
y desarrollo econdmico sostenible, en consecuencia, se trabajo con el estadistico

Rho de Spearman por ser datos no paramétricos.
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RESULTADOS

Objetivo general

Tabla 12

Resultado de coeficiente de correlacion entre turismo gastronémico y desarrollo

economico sostenible.

Correlaciones

Rho de
Spearman

Turismo
gastronémico

Desarrollo
econémico
sostenible

Coeficiente de
correlaciéon
Sig. (bilateral)
N

Coeficiente de
correlacion
Sig. (bilateral)
N

Turismo
gastronémico

1.000
371
524"

<.001
371

Desarrollo
econémico
sostenible

524"
<.001

371
1.000

371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Figura N° 1

Resultado de coeficiente de correlacion entre turismo gastronémico y desarrollo
economico sostenible.

48

Turismo gastronémico
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Desarrollo econdmico sostenible

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
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Interpretacion

Segun los autores Hernandez et al. (2014) nos indican que hay una
conexion positiva media con un valor de + 0.524 que es hallado por el estadistico
Rho de Spearman entre turismo gastronémico y desarrollo econémico sostenible
para el distrito de Ayaviri, 2023.

Objetivo especifico 1

Tabla 13

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como atraccion y

desarrollo econémico sostenible.

Correlaciones

Gastronomia Desarrollo
como econdmico

atraccion sostenible

Rho de Gastronomia como Coeficiente de 1.000 687"
Spearman atraccién correlacién

Sig. (bilateral) . <.001

N 371 371

Desarrollo econémico  Coeficiente de .687" 1.000
sostenible correlaciéon

Sig. (bilateral) <.001 .

N 371 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
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Figura N° 2

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como atraccion y

desarrollo econémico sostenible.

RZ Lineal = 0.497

Gastronomia como atraccién

24 26 28 30

Desarrollo economico sostenible

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Interpretaciéon

Segun los autores Hernandez et al. (2014) nos indican que hay una
conexion positiva media con un valor de + 0.687 que es hallado por el estadistico
Rho de Spearman entre gastronomia como atracciéon y desarrollo econémico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.
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Objetivo especifico 2

Tabla 14

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como componente

del producto turistico y desarrollo econoémico sostenible.

Correlaciones

Gastronomia como Desarrollo
componente del econdémico
producto turistico sostenible

Rho de Gastronomia como Coeficiente de 1.000 -123°
Spearman  componente del correlaciéon
producto turistico Sig. (bilateral) . .018
N 371 371
Desarrollo econdmico Coeficiente de -123" 1.000
sostenible correlaciéon
Sig. (bilateral) .018
N 371 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Figura N° 3

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como componente
del producto turistico y desarrollo econémico sostenible.
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Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
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Interpretacion

Segun los autores Hernandez et al. (2014) nos indican que hay conexién
negativa muy débil con un valor de - 0.123 que es hallado por el estadistico Rho
de Spearman entre gastronomia como componente del producto turistico y
desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

Objetivo especifico 3
Tabla 15

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como experiencia del

viajero y desarrollo economico sostenible.

Correlaciones

Gastronomia como Desarrollo
experiencia del econdémico
viajero sostenible
Rho de Gastronomia como  Coeficiente de 1.000 .204™
Spearman  experiencia del correlaciéon
viajero Sig. (bilateral) . <.001
N 371 371
Desarrollo Coeficiente de .204™ 1.000
econdmico sostenible correlacion
Sig. (bilateral) <.001 .
N 371 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
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Figura N° 4

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como experiencia del

viajero y desarrollo econémico sostenible.

RZ Lineal = 0.056

20 o o = o 13 0

Gastronomia como experiencia del viajero

17 1) @ o @ o 1% L]
16 o o 1= o o o
15 o

24 26 28 30
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Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
Interpretacién

Segun los autores Hernandez et al. (2014) nos indican que hay conexion
positiva débil con un valor de + 0.204 que es hallado por el estadistico Rho de
Spearman entre gastronomia como experiencia del viajero y desarrollo

econdmico sostenible para el distrito de Ayauviri, 2023.
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Objetivo especifico 4

Tabla 16

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como fenémeno

cultural y desarrollo econémico sostenible.

Correlaciones

Desarrollo
Gastronomia como economico
fenémeno cultural sostenible
Rho de Gastronomia como  Coeficiente de 1.000 123"
Spearman  fendmeno cultural correlacién
Sig. (bilateral) . .017
N 371 371
Desarrollo Coeficiente de 123 1.000
econdmico correlacién
sostenible Sig. (bilateral) .017 .
N 371 371

Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).

Figura N° 5

Resultado de coeficiente de correlacion entre gastronomia como fenémeno

cultural y desarrollo econémico sostenible.
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Nota. En virtud a los efectos del IBM SPSS Statistics (2023).
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Interpretacion

Segun los autores Hernandez et al. (2014) nos indican que hay conexidn
positiva muy débil con un valor de + 0.123 que es hallado por el estadistico Rho
de Spearman entre gastronomia como fenémeno cultural y desarrollo econémico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

6.2DISCUSION DE RESULTADOS

Teniendo en cuenta la presente investigacion titulada como turismo
gastrondmico y desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023,
se logro los resultados con ayuda del cuestionario utilizado que fue validado por
asesores especialistas en el tema, ademas se uso el software estadistico SPSS
para estimar la confiabilidad de las variables mediante el Alfa de Cronbach, la
contrastacion de las hipotesis se realizd mediante Tau-b de Kendall, de esa
manera se logro identificar las relaciones entre las variables y sus dimensiones
con ayuda del coeficiente de correlacion Rho de Spearman con lo que se realizd
la confirmacién de nuestras 2 variables, donde la exploracion realizada supone
a concluir que el turismo gastrondmico y desarrollo econdmico sostenible si
ocasiona conexion.

Ademas, existe una relacion significativa debido a que la oferta
gastrondmica es beneficiosa debido a que los pobladores ofrecen intercambio
cultural, muestran las costumbres de sus antepasados, se identifican con la
cultura que tienen, muestran sus tradiciones de antepasados lo cual genera
impulso en el turismo, también logra mejorar de manera sostenible la economia
a través de ferias gastronémicas, también tiene mucho que ver el turismo, la
gastronomia, la artesania, la agricultura, la ganaderia y las danzas con las que

cuenta Ayaviri, de esa manera podrian generar mas empleo, retribuir
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sosteniblemente con la economia para las familias con bajos recursos o familias
que quieran salir adelante con la llegada de turistas tanto regionales, nacionales
e internacionales.

Segun lo mencionado por Tesen (2021) quien ultimd en su investigacion
denominado “Analisis de la gastronomia como aporte al desarrollo turistico en el
Balneario de Pimentel” tuvo como resultado sobre la gastronomia ya que ayuda
en el desarrollo econémico, generando empleo en los pobladores de Pimentel
donde obtienen sus propios ingresos gracias al turismo local.

(Gil, 2020) en su investigacién turismo gastronémico en la ciudad de
Urquillos tiene como resultado que el 51.4% de los emprendedores, afirman que
el turismo gastrondmico es poco adecuado, el 51.4% indica que la produccién
de alimentos es adecuada. Debido a esto se propone adiestrar sobre calidad de
servicio a los pobladores se sensibilicen para el desarrollo del turismo
gastrondmico en la comunidad de Urquillos para motivar la visita turistica a la
localidad.

En el transcurso de la recoleccién de datos de la presente investigacion
se tuvo dificultades, muchos pobladores del distrito de Ayaviri en un primer
momento no quisieron participar con el cuestionario ya que tenian temor a que
sus datos sean mostrados, pero mediante les iba explicando sobre el contenido
del cuestionario se logré obtener la recoleccién de datos de manera lenta pero
segura. Se puede decir en pocas palabras que esta investigacion lograra
contribuir a mejorar los estudios anteriores sobre turismo gastrondémico y

desarrollo econémico sostenible.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

CONCLUSIONES

PRIMERA: Segun el objetivo general que fue determinar la relacion del
turismo gastronémico y el desarrollo econdmico sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023. Se obtiene un p-valor de 0.001 mediante Tau—b de Kendall donde
se aprueba la hipotesis alterna el cual fue menor a Alfa 0,05, donde ademas se
dispuso una correlacion positiva media del 0.524 (52.4%) a través del Rho de
Spearman donde se culmina, que hay una conexion directa y positivamente entre
turismo gastrondmico y desarrollo econémico sostenible para el distrito de

Ayaviri, 2023.

SEGUNDA: Segun el objetivo especifico uno que fue identificar la relacion
de la gastronomia como atraccion con el desarrollo econémico sostenible para
el distrito de Ayaviri, 2023. Se obtiene un p-valor de 0.001 mediante Tau-b de
Kendall donde se aprueba la hipdtesis alterna el cual fue menor a Alfa 0,05,
donde ademas se dispuso una correlacién positiva media del .687 (68.7%) a
través del Rho de Spearman donde se concluye que, si hay una conexion directa
y positivamente entre gastronomia como atraccidon y desarrollo econdmico

sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

TERCERA: Segun el objetivo especifico dos que fue identificar la relacion
de la gastronomia como atraccion con el desarrollo econémico sostenible para
el distrito de Ayaviri, 2023. Se obtiene un p-valor de 0.001 mediante Tau-b de
Kendall donde se aprueba la hipotesis alterna el cual fue menor a Alfa 0,05,
donde ademas se dispuso una correlacion negativa muy débil con un valor de -
0.123 (-12.3%) a través del Rho de Spearman donde se concluye que, si hay

una conexion directa y positivamente entre gastronomia como componente del
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producto turistico y desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri,

2023.

CUARTA: Segun el objetivo especifico tres que fue identificar la relacion
de la gastronomia como experiencia del viajero con el desarrollo econédmico
sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023. Se obtiene un p-valor de 0.004
mediante Tau—b de Kendall donde se aprueba la hipotesis alterna el cual fue
menor a Alfa 0,05, donde ademas se dispuso una correlacion positiva débil con
un valor de 0.204 (20.4%) a través del Rho de Spearman donde se concluye que,
si hay una conexion directa y positivamente entre gastronomia como experiencia

del viajero y desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023.

QUINTA: Segun el objetivo especifico cuatro que fue identificar la relacién
de la gastronomia como fendmeno cultural con el desarrollo econdmico
sostenible para el distrito de Ayaviri, 2023. Se obtiene un p-valor de 0.002
mediante Tau—b de Kendall donde se aprueba la hipétesis alterna el cual fue
menor a Alfa 0,05, donde ademas se dispuso una correlacion positiva muy débil
con un valor de 0.123 (12.3%) a través del Rho de Spearman donde se concluye
que, si hay una conexion directa y positivamente entre gastronomia como
fendmeno cultural y desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayauviri,

2023.
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RECOMENDACIONES

PRIMERA: Se le aconseja a la Municipalidad del distrito de Ayaviri actuar
en cooperacién con las instituciones que estén relacionadas al turismo como
pueden ser DIRCETUR PUNO - DIRCETUR ZONAL MELGAR, desarrollo
turistico del municipio provincial de Melgar y demas prestadores tantos
gastrondmicos como turisticos del lugar determinado con el propdsito de
incrementar y expandirse el turismo gastrondmico generando desarrollo
economico sostenible en beneficio para el distrito de Ayaviri. Ademas, con la
llegada de visitantes y el alza econdmico. Es esencial sensibilizar a los
pobladores sobre la contribucidn que tiene el turismo para el desarrollo

economico, ambiental y cultural.

SEGUNDA: Se le recomienda al distrito de Ayaviri que por la acogida que
tiene, es imprescindible preservar y una de las ideales formas de hacerlo es a
través de adiestramiento, tanto a los prestadores gastrondmicos, a los socios y
poblacidn en general para que exista un mejoramiento en atencion al cliente, de
igual manera en el tratamiento y elaboracion de alimentos, ya que al contar con
una buena atencion y servicio al comensal, es donde el cliente regresa al destino
por la atencion brindada ya que es un valor agregado y claramente por su

gastronomia siendo uno de los principales atractivos de la zona.

TERCERA: Se recomienda utilizar los productos agricolas que existe en
el distrito de Ayaviri y de esa forma poder mejorar la oferta culinaria. De esta
manera se podran beneficiar los productores de la zona del mismo modo se
mantendra la utilizacién de los productos que no estan siendo comercializados

como, por ejemplo: trigo, cebada, avena, quinua, cafihua, papa, masgua, olluco,
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oca, chufio, moraya, entre otros. Que hoy en dia estan siendo reemplazados por
otros productos que no son naturales. Se recomienda a las autoridades que
fomenten campafias de promocion donde se oferten los productos ya
mencionados, deberian utilizar mas a menudo sus redes sociales para fomentar
la promocion de estos productos que son naturales y tienen un contenido alto en
nutrientes y ademas son saludables para la salud y no solo mostrar danzas o
actividades que estan acostumbrados a realizar, el turismo gastronémico es
amplio y las personas tienen desconocimiento de la gastronomia pese a que el
Kankacho es el plato principal de la zona, la mayoria de los prestadores
gastrondmicos se dedican a vender este plato, se olvidan que existen otros
platos que también son principales y son originarios de la zona y por ello no se

logra diversificar su oferta gastronémica.

CUARTA: Se le recomienda al distrito de Ayaviri que impulsen ferias
turisticas de los productos locales que crecen en la zona, donde sean participes
los prestadores gastrondmicos que expenden comida en los mercados locales o
tienen su propio local que obtengan conocimiento tanto ellos como sus
colaboradores sobre la preparacion e insumos de los platos tipicos principales
con la intencién de conocer las propiedades nutritivas y medicinales que cuenta
cada producto agricola revalorizando las tradiciones culinarias de sus

antepasados de manera sostenible.

QUINTA: Se le recomienda también al distrito de Ayaviri que se siga
atrayendo al visitador por los servicios que se proporcionan logrando mantener
el producto gastronédmico que se presenta actualmente hacia los visitantes.
Inducir a las entidades locales a fundar nuevas proposiciones donde puedan

ofertar el turismo gastrondmico a través eventos gastrondmicos, ferias
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gastrondmicas como concursos entre otros, de manera sostenible y de esa
manera la poblacién en general se lograra beneficiar, ademas se lograria
potenciar el desarrollo econdmico sostenible, ya que a las finales depende de
ellos el inicio de proyectos turisticos donde pueda ayudar con el desarrollo

econdmico en beneficio para la poblacion de Ayaviri.
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ANEXO 1: MATRIZ DE CONSISTENCIA
TURISMO GASTRONOMICO Y DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE PARA EL DISTRITO DE AYAVIRI, 2023
PROBLEMA OBJETIVOS HIPOTESIS VARIABLES DIMENSIONES meTopoLogia | PORLECTONY
PROBLEMA GENERAL OBJETIVO GENERAL HIPOTESIS GENERAL
Gastronomia como
¢,Como se relaciona el turismo Determinar la relacion del El turismo gastronémico se atraccion
gastronémico en el desarrollo turismo gastronémico y el relaciona directa y
econdémico sostenible para el desarrollo econémico sostenible | positivamente con el desarrollo Gastronomia como
distrito de Ayaviri, 20237 para el distrito de Ayaviri, 2023. | econdémico sostenible para el componente del
] . distrito'de Avyaviri, 202(%. Turismo producto turistico
PROBLEMAS ESPECIFICOS OBJETIVOS ESPECIFICOS HIPOTESIS ESPECIFICOS gastronémico ) Enfoque:
Gastronomia como Cuantitativo
¢,Cémo se relaciona la Identificar la relacién de la La gastronomia como atraccion experiencia del
gastronomia como atraccién gastronomia como atraccion y se relaciona directa y viajero . L g
. P o Método: Hipotético
con el desarrollo econémico el desarrollo econémico positivamente con el desarrollo deductivo
sostenible para el distrito de sostenible para el distrito de econdémico sostenible para el Gastronomia como Poblacién:
Ayaviri, 20237 Ayaviri, 2023. distrito de Ayaviri, 2023. fenémeno cultural Disefio: No 10,573 habitantes

¢,Cémo se relaciona la
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del producto turistico con el
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gastronomia como experiencia
del viajero con el desarrollo
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gastronomia como fenémeno
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ANEXO2: MATRIZ DE DATOS
RECOLECCION DE DATOS

Archivo Editar Ver Datos Transformar Analizar Graficos Ltilidades Ampliaciones Ventana Aoyuda
H [%] g = EE # _;“ @ ﬁ % E III%I '\@ o= Q, Aplicacidn de blisqueda
MNombre Tipo Anchura Decimales Etiqueta Valores FPerdidos Columnas Alineacidn Medida Rol
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3 P Mumérico g 0 dConsidera qu... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
4 P2 Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
5 P3 Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
] P4 Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
4 P5 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro E[I COrdinal " Entrada
g8 P& Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
=] P7 Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
10 P& Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
11 Pa Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
12 P10 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro E[I COrdinal " Entrada
132 P11 Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
14 P12 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro E[I COrdinal *w Entrada
15 P13 Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
16 P14 Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
17 P15 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro E[I COrdinal " Entrada
18 P16 Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
19 P17 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro E[I COrdinal " Entrada
20 P18 Mumérico g 0 sdConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g Centro E[I Crdinal *w Entrada
21 P19 Mumérico a8 0 sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna a8 Centro d:l Ordinal *w Entrada
22 P20 Mumeérico a8 W] sConsidera us... {0, Mo cono... Minguna g8 = Centro E[I Crdinal " Entrada
23

24

25

26

iy

<

Visian general VWista de datos  Vista de variables
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ANEXO 3: MATRIZ DE DATOS
RECOLECCION DE DATOS

Archivo  Editar Ver Datos Transformar  Analizar  Graficos  Utilidades  Ampliaciones  Ventana  Ayuda
= = =D OEG [ Aptcacion e bimaunda |
H [;e,J g " e | * & ﬁ E AR m= [ [ \Q} Q, Aplicacidn de bisqueda

e dre dlee dlee dies s

\Visible: 22 de 22 variables

dre dre dlrio gdietn dieiz dles dleie gdleis dles dleir dleis gdlee glezo

4 3 4 3 4 =

TS0 o~ oo s Wk
o
-

P
[SEI ]

BRREBEae s m

<}
-
u4=u##p#p#pp#p#pp#p#p##p#ph

S
B o O = I - A R ST I S T TN % S % T S Y R 7% T SN % T AV I TE IR P T S R ]
T TR T T N T 0 T 0 T 0 T S S S O I U U S SC S S R S B U AU R SR
[ S B N L BT B S e e A e S I R - I S S T A S )
Lo SR R N T R T kR RN SR S T R R R R R S R R R
[ R R R LR SR R R SRS S o TR S S R R R R - R FE R S At
2 A R R R R R R R R S N S S S S S S I S S S -
O R - R R R TR - PR FE R S SR P I ST Rt R S T R S R N e R R
S L TRV T S O T T 7 T S R P T N N U O R SR SV S R T R S R SV S R T R )
LRI L B 0 L L L0 LD LD L 0 L0 LS L L G L G LD LD R LD | e
E NN PN FE TR U IR R % T L S R O L2 SN 7S S 2% TR % T PR 7% T U T IS T U JE RN LI FU R FL IR N
L2 N R N R N R R R R T R N e e e I N Ak E R AR
(TR VIR PV TR PR T T Y TR 0 O 0 T P T P T P T - N Y S S S Y S N Y O O N RN
[SS TR P TR PSR S TR % TR P TR R S T S T Y R TS T TS T TS R % R S T TS R L R S T TS T T R TS T S T TR R R N
[T R R R RE SR R R S S S R R Sl - R R R
L R R T TS T S T T % T R S T TR 7% R % R % R - T 7Y R AT R SE R
(ST I ST U TP TP T Y TR U TR 0 T PG T % T 5 S O - Y S Y O S Y S N Y U Y AN
B S T o T e o T L o o T S S L T o TS T 7% T R S T S TR I ]
Lo R R A R R R R o R R S R FE R S o R T I LR St )
T T T T N S O o S S S S S S O N T I 7 T ST B S S S S N U Y

[x=]
o

£ >

Visidén general | Vista de datos Vista de variables
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ANEXO 4: INSTRUMENTOS DE INVESTIGACION
CUESTIONARIO SOBRE TURISMO GASTRONOMICO

DATOS DEL ENCUESTADO:

M Lugar de
Edad: Sexo

F residencia:

El propdsito de este cuestionario es reunir datos para definir sobre la variable
desarrollo econdmico sostenible para el distrito de Ayaviri, por tal motivo, se le
ruega que sus respuestas sean extremadamente honestas, objetivas y veraces.
Los resultados obtenidos seran tratados de forma reservado. Agradecida con su

valiosa participacién y cooperacion.

ESCALA DE VALORACION

Totalmente de De Poco de En No conoce el
acuerdo acuerdo acuerdo desacuerdo tema
4 3 2 1 0
INSTRUCCIONES:

Debe tachar cada afirmacion que se presenta con un aspa (x), agradecida de
responder todas las interrogantes. La escala de estimacion tiene 5 puntos que

se detallan a continuacion:

N° TURISMO GASTRONOMICO TA | DA | PA | ED | NC

1 | ¢Considera que el sector gastronémico del distrito de

Ayaviri es atractivo para los visitantes?

2 | ¢Considera usted que el turismo gastronémico facilite al

desarrollo del distrito de Ayaviri?

3 | ¢Considera usted que los prestadores gastronémicos
(restaurantes) son la atraccion principal para conocer la

gastronomia con la que cuenta el distrito de Ayaviri?

4 | ;Considera usted que lo mercados locales forman parte de

la atraccion gastronomica del distrito de Ayaviri?

5 | ¢Considera usted que al realizar ferias sobre los productos
agricolas con los que cuenta el distrito de Ayaviri lograra

atraer mas compradores o visitantes?
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¢, Considera usted que los restaurantes o mercados locales

elaboran su comida con los insumos de la zona?

¢, Considera usted que al seguir usando y manteniendo las
recetas tradicionales en un plato tipico beneficiara al distrito
de Ayaviri?

¢, Considera usted que la preparacion de los platos tipicos
esta siendo preparados con las mejores condiciones

sanitarias en el distrito de Ayaviri?

¢, Considera usted que la comida que se elabora y se

comercializa guarda relacion con su cultura?

10

¢ Considera usted conveniente que los restaurantes puedan
ofrecer aperitivos, como degustacién para la captacion de

posibles comensales?

11

¢ Considera usted necesario realizar ferias gastronémicas
en donde se pueda mostrar al publico las costumbres,
tradiciones y cultura con las que cuenta el distrito de
Ayaviri?

12

¢ Considera usted necesario realizar eventos gastronémicos
para la promocion del turismo gastronémico en el distrito de

Ayaviri?
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ANEXO 5: INSTRUMENTOS DE INVESTIGACION
CUESTIONARIO SOBRE DESARROLLO ECONOMICO SOSTENIBLE

El propdsito de este cuestionario es reunir datos para definir sobre la variable
desarrollo econémico sostenible para el distrito de Ayaviri, por tal motivo, se le
ruega que sus respuestas sean extremadamente honestas, objetivas y veraces.
Los resultados obtenidos seran tratados de forma reservado. Agradecida con su

valiosa participacién y cooperacion.

ESCALA DE VALORACION

Totalmente de De Poco de En No conoce el
acuerdo acuerdo acuerdo desacuerdo tema
4 3 2 1 0

INSTRUCCIONES:

Debe tachar cada afirmacion que se presenta con un aspa (x), agradecida de
responder todas las interrogantes. La escala de estimacion tiene 5 puntos que

se detallan a continuacion:

N° | DESARROLLO TURISTICO SOSTENIBLE TA | DA | PA | ED | NC

¢, Considera usted que la generacion de empleo favorece al

distrito de Ayaviri?

¢, Considera usted que los pobladores de Ayaviri gocen de

forma justa con el desarrollo econémico?

¢ Considera usted que en la poblacion del distrito de Ayaviri
3 | se preocupen por la preservacion y prudencia del entorno

natural?

¢, Considera usted que el panorama natural que posee el
4 | distrito de Ayaviri tiene caracteristicas favorables para el

desarrollo econémico?
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¢ Considera usted que la identidad cultural tiene relacién

con el desarrollo del distrito de Ayaviri?

¢ Considera usted que el intercambio cultural genera mayor

positivismo para el distrito de Ayaviri?

¢ Considera usted que la retribucién econémica a cambio
7 | del intercambio cultural logra beneficiar a la identidad

cultural del distrito de Ayaviri?

¢ Considera usted que los habitantes del distrito de Ayauviri
8 | se verian beneficiados con la retribucion econémica del

turismo gastronémico?
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ANEXO 6: VALIDACION DEL INSTRUMENTO

UNIVERSIDAD ANDINA NESTOR CACERES VELASQUEZ

FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS
ESCUELA PROFESIONAL DE ADMINISTRACION EN TURISMO, HOTELERIA Y GASTRONOMIA

TITULO: Turismo gastronémico y desarrollo econdmico sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023

L REFERENCIAS

11 Nombre del experto BEresire CQiI7r g,;‘..;;/)é—
12 Profesion: A Drt rrts /' T Rdlerfrns

1.3 Cargo actual T &rs 7E

14 Grado académico. =& - E»v h‘j?;#zr?://?%c;s/u"

L ASPECTOS DE VALIDACION

1 2 ' 3 4 5
Deficiente Regular Buena Muy buena Excelente
_INDICADORES ' CRITERIOS - | VALORES

1. CLARIDAD Esra redactado con }enguaje apropiado. - ¥
2 \..m‘.E TIVIDAD Esta expresado en capacidades observables b
3. ACTUALIDAD Es adecuado al avance de la ciencia e
| . — = = g1 I 1A
4 ORGANIZACION Existe una organizacion logica de los items con las -
vanabies
5. SUFICIENCIA Valora las drmensaones en canlldgdg calidad Suhoen'e ) X
E mplir los objetivos de la
& INTENCIONALIDAD Esta adecuado para cur ph ) v
investigacion -
7 CONSISTENCIA Esta basado en aspectos teoricos y cientificos W
8 COHERENCIA | Entre di meqs{ones indicadores, items e mduces p .
9 METO "O_._;GI;- Responde al Proposi ito de la mveshgacnon b
10 PERTINENCIA Es util y adecuado para la investigacion v
1. OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES

Iv. RESOLUCION
Aprobado: (C>75% =0.75) T&]
Desaprobado. (C<75% = 0.75)
Lugar y fecha

o
Gt

Firma ___

Psr 7769

N° de celular
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ANEXO 7: VALIDACION DEL INSTRUMENTO

UNIVERSIDAD ANDINA NESTOR CACERES VELASQUEZ

FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS
ESCUELA PROFESIONAL DE ADMINISTRACION EN TURISMO, HOTELERIA Y GASTRONOMIA

TITULO: Turismo gastronémico y desarrollo econémico sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023

V. REFERENCIAS /
2 Uy & G

51 Nombre del experto [ AN 4D /(_. 4’(/(/?/)‘{-41/6

52 Profesion A—/C . ﬁ/ +ZN

53 Cargoactual 7 L ECH A &7, /4’"7

54 Grado académico <R° Crpoz TS rHMIA7.

VI. ASPECTOS DE VALIDACION

1 2 ' 3 4 5
Deficiente Regular Buena Muy buena Excelente
INDICADORES CRITERIOS | VALORES
11. CLARIDAD Esta redactado con lenguaje apropiado [ ;r
12. OBJETIVIDAD | Esta expresado en capacidades observables P
13 ACTUALIQAD 7 Es adecuado al avance de la ciencia P
14 ORGANIZACION Existe una organizacion légica de los items con las
o | v;nab%es - ) ) ){‘.
15 S“'F':C!,ENO‘:‘,,, , ~ Valora las dmensiones en cantidad y calidad s_uﬁEeme ‘X
t I |
16. INTENCIONALIDAD Esta adecuado para cumplir los objetivos de la %
) __l_m.f_esglgac'on e |

17. CONSISTENCIA Esta basado en aspectos tedricos y cientificos Jay
18. COHERENCIA Entre dimensiones, indicadores, items e indices ((_
1. METODOLOGIA Responde al proposito de la investigacion. . [ }(
Ecii?ERT'NENC!A | Es util y adecuado para la investigacion. ;(

Vil. OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES

VIIl. RESOLUCION

Aprobado: (C>75% =0.75
Desaprobado (C<75% = 0.75)
Lugar y fecha e

Firma

DNINe.. 022 %1~ X/

N° de celular 9 ? § * 9 ?5} ?'9

OFICINA DE |NVEST|GAC|0N http://repositorio. uancv.edu. pe/

Tesis Publicada con autorizacion del autor




VICERRECTORADOG DE

INVESTIGACION

"OFICINA DE INVESTIGACION"

ANEXO 8: VALIDACION DEL INSTRUMENTO

UNIVERSIDAD ANDINA NESTOR CACERES VELASQUEZ

FACULTAD DE CIENCIAS ADMINISTRATIVAS
ESCUELA PROFESIONAL DE ADMINISTRACION EN TURISMO, HOTELERIA ¥ GASTRONOMIA

TITULO: Turismo gastronémico y desarrollo econémico sostenible para el distrito de
Ayaviri, 2023

IX. REFERENCIAS

Q o
91 Nombre del exp%no \f{’ﬁj osarig ACI‘ o /:p aza
2 Profesion Z. IC» e Tffr:;m o
93 Cargo actual . D wec./(,ra E fa ATHG

94 Grado académico Or. en Tu rigmo

K. ASPECTOS DE VALIDACION
1 2 3 4 5
Deficiente Regular Buena Muy buena . Excelente
INDICADORES [ CRITERIOS VALORES
21. CLARIDAD Esta redactado con lenguaje apropiado | 0
22 OBJETIVIDAD Esta expresado en capacidades observables 1T T Tl
23 ACTUALIDAD 7 Es adecuado al avance de |a ciencia ' T T ke
24. ORGANIZACION Existe una organizacion logica de los items con las r
variables -
25. SUFICIENCIA Valora las dimensiones en cantidad y calidad suficiente [ 1 5%
= | |
26. INTENCIONALIDAD Esla adecu.ado para cumplir los objetivos de |la "
investigacion
27 CONSISTENCIA Esta basado en aspectos tedricos y cientificos T Ix|
28. COHERENCIA Entre dimensiones, indicadores, items e indices | W |
29 METODOLOGIA Responde al propdsito de la investigacion 1 1]
30 PERTINENCIA | Es util y adecuado para la investigacion [T
XI. OBSERVACIONES Y RECOMENDACIONES
XIL. RESOLUCION

Aprobado: (C>75% = 0.75)
Desaprobado: (C<75% = 0.75)
Lugar y fecha

Firma
/3¢ uly

N° de celular 7‘]0 LZ3u t ¢
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Plaza de armas de Ayaviri Jr. Sucre

Recoleccion de datos frente a la plaza de armas de Ayaviri — 2023
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DRI T T ESTIGATTUR™

ANEXO 1 ’
FORMULARIO DE AUTORIZACION

AUTORIZACION PARA LA INCORPORA(;ION DE LOS
TRABAJOS DE INVESTIGACION
EN EL REPOSITORIO INSTITUCIONAL UANCV

Formato digital Fecha de entrega: ___ Se zolin 2024
1. Datos del autor (es):

Nombres y Apellidos: \) oy Conto  Lucana

Direccion: Av. Gonq S'a\es Prada  S2

DNI/Carné de Extranjeria/Pasaporte N°: 3>3389S¢¥

Teléfono:_ 13220023 email: Noly mleh 20 @ gmal.com
Nombres y Apellidos:

Direccion:

DNI/Carné de Extranjeria/Pasaporte N°:

Teléfono: email:

Facultad y/o Escuela de Posgrado: ClenNeipAS  ADPMINISTRATIVAS
Escuela Profesional o Mencion: Adwministhvacdien enTunsme, Notelerizz Y Gasdvonomia
Titulo o Grado Académico a optar: licenciada en Admmsiyacon enTorsmo, Hotelerfa y Gartvonomia
Asesor: Dr. Apolinar  Flowas lucana

Esta obra se encuentra dentro de las siguientes denominaciones:
Trabajo de Investigacion [] Tesis Trabajo de Suficiencia Profesional [_] Trabajo Académico[ |
Titulo: Tuelsno  GASTRONOMICO M DeSARROLLO

EcONOMI cO SOSTemBLEe Papa EL

DISTR\TO De AJAuipl, 2822

Palabras claves, (3 a 5 términos): TUQ\SM,@I, GASTRONOMIA ; SOSTEMWIBLE
(Esta obra se desarroll6 en la UANCV 12?2
2.

Indicar si su produccion intelectual ha empleado recursos tales como, instalaciones, laboratorios, insumos,
equipos, bases de datos, asesoria técnica por parte del personal de la UANCYV, financiamiento, entré otros
relacionados.

2 Si su produccién intelectual se desarrolld en la UANCYV totalmente o parcialmente, deberd autorizar el
deposito en el Repositorio de manera obligatoria. '

ACICIANA NE IRM/ECTICACIARI
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2. Referencia de tesis:

m Bachiller ‘XrlTitulo E,[ 2da Especialidad [WiMaestria ;;]Doctorado

3. Licencias:

a) Licencia estandar:
Bajo los siguientes términos, autorizo el deposito de mi tesis en el Repositorio
Digital de la UANCY.
Con la autorizacién de depdsito de mi produccién Intelectual, otorgo a la Universidad
Andina “Néstor Céceres Veldsquez” una licencia no exclusiva para reproducir, distribuir,
comunicar al publico, transformar (inicamente mediante su traduccién a otros idiomas) y
poner a disposicion del piiblico mi produccion intelectual (incluido el resumen), en formato
fisico o digital, en cualquier medio, conocido o por conocerse, a través de los diversos
servicios por la Universidad, creados o por crearse, tales como el Repositorio Digital de
tesis UANCYV, coleccion de produccion intelectual, entre otros, en el Perd y en el extranjero
por el tiempo y veces que considere necesarias, y libres de remuneraciones.
En virtud de dicha licencia, la Universidad Andina “Néstor Caceres Velasquez” podra
reproducir mi produccién intelectual en cualquier tipo de soporte y en mas de un ejemplar,
sin modificar su contenido, solo con propésitos de seguridad, respaldo y preservacion.
Declaro que la produccion intelectual es una creacion de mi autoria y exclusiva titularidad,
coautotia con titularidad compartida, y me encuentro facultado a conceder la presente
licencia y, asimismo, garantizo que dicha produccién intelectual no infringe derechos de
autor de terceras personas.
La Universidad Andina ‘“Néstor Céceres Veldsquez” consignard el nombre del y/o los
autor(es) de la produccién intelectual, y no le hard ninguna modificacion més que la
permitida en la licencia.

Autorizo su publicacion (marque con una X)

Si, autorizo que se deposite inmediatamente.

D Si, autorizo que se deposite a partir de la fecha (d/m/a):

D No autorizo.,

b) Licencia CREATIVE COMMONS 4.0 INTERNACIONAL:
Si usted concede una licencia CREATIVE COMMONS sobre su produccién intelectual,
mantiene la titularidad de los derechos de autor de esta y, a la vez, permite que otras personas
puedan reproducirla, comunicarla al publico y distribuir ejemplares de esta, bajo las
condiciones siguientes:
¢ Quiere permitir usos comérciales de su produccién intelectual?
Si: significa que usted permite la reproduccion, distribucion y comunicacién publica de la
produccién intelectual incluso con fines comerciales. ,
No: significa que usted permite la reproduccion, y comunicacion ptblica de la produccién
intelectual, pero sin fines comerciales.

Si autorizo
D No autorizo

NCICIAIA NE IRM/ECTICACIANI
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Jurisdiccion de su Licencia

Todas las licencias CREATIVE COMMONS son de dmbito mundial, sin embargo,
usted puede elegir entre la opcién “internacional” o una adaptada a su jurisdiccion,
como para el caso peruano.

La opcion “internacional” emplea el lenguaje y la terminologia de los tratados
internacionales; en cambio, la adaptada a su jurisdiccion, recoge las particularidades
de la legislacién peruana.

En consecuencia, la opcién “internacional” goza de una mayor eficacia a nivel
mundial, gracias a que tiene jurisdiccion neutral. Mientras que la opcién adaptada
a la jurisdiccion del Pert goza de una mayor eficacia ante los tribunales peruanos.

IZI Internacional

I:I Nacional

Linea de investigacion:

Do

de y\odd 26004

Y

Firma de Autor ~ huella digital Fecha

ACINIAIA NC IAR/COTIOACIART
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